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株式会社プロントコーポレーション 

【冬季限定】和カフェ Tsumugiに、ホリデーシーズンの気分を盛り上げる華やか氷スイーツが登場！ 

「天然水の削り氷 木苺とピスタチオミルク」提供開始！10/24～ 

株式会社プロントコーポレーション（本社：東京都港区、代表取締役社長：杉山和弘）は、『和カフェ Ts

umugi（以下、ツムギ）』にて、冬季限定「天然水の削り氷 木苺とピスタチオミルク」を2024年10月24日

(木)より提供開始いたします。 

 
 

冬季限定「天然水の削り氷 木苺とピスタチオミルク」は、木苺の甘酸っぱさとピスタチオのまろやかな風

味を味わえる削り氷です。クリスマスや年末年始などのホリデーシーズンに向けて、華やかな色合いの氷ス

イーツに仕上げました。心華やぐ冬の削り氷をぜひお楽しみください。 
 

■概要 

商品名／価格※1 天然水の削り氷 木苺とピスタチオミルク ／単品1,485円 ドリンクセット1,903円 

（小盛りサイズは単品1,155円、ドリンクセット1,573円となります。） 

提供期間※2 2024年10月24日（木）～2025年3月5日（水） 

提供店舗 和カフェ Tsumugi 全店 ※はなれ月島店を除く 

公式HP https://www.cafe-tsumugi.jp/ 

Instagram https://www.instagram.com/tsumugi___official 

※1 表示価格は全て店内税込価格(10%)です。  

※2 仕入れ状況により予告なく変更となる場合があります。 
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■天然水の削り 木苺とピスタチオミルク 

極薄に削りふわふわに仕上げた「天然水の削り氷」に、ピスタチオみるくソースと甘酸っぱい木苺ソース

をかけ、さらに色鮮やかなグリーンのピスタチオクリームと真っ赤な木苺の実をのせた贅沢な味わいの削り

氷です。カリカリとした食感のピスタチオダイスを散らし、食感にアクセントを加えています。木苺の甘酸

っぱさとピスタチオのまろやかな風味のハーモニーをお楽しみいただけます。 
 

■天然水の削り氷 

ツムギこだわりの「天然水の削り氷」とは、極薄に

削り、ふわふわに仕上げた氷をツムギこだわりのソー

スとともにお楽しみいただく看板メニューです。氷は

中央アルプスと南アルプスに囲まれた全国有数の花こ

う岩地帯の天然水でつくった高純度な氷を使用してい

ます。定番人気の「濃い苺みるく」「袋布向春園（た

ふこうしゅんえん）お抹茶＆北海道あずき」（各1,210

円）は通年で提供しています。 
 

■和カフェTsumugiとは 

「和カフェTsumugi（ツムギ）」は、和のモチーフや色（藍色）を取り入れた居心地のよい空間と、和テイ

ストのドリンクやごはん・スイーツなどを取り揃えた、新しいスタイルの和カフェです。創業百六十年の歴

史をもつ大阪の老舗茶屋「袋布向春園（たふこうしゅんえん）本店」の日本茶を提供しています。 
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