
                                                        

 

 

 

 

 

 

 

 

       

 

 

 

 

       

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PRESS RELEASE                     
 

報道関係者の皆さまへ 

 

2024年 6月吉日 

「TORAYA GINZA」夏季限定メニューおよび商品の新発売のお知らせ 

 

「TORAYA GINZA」は、2024年 4月 11日(木)にリニューアルオープンしました。 

「最良の素材を選び抜き、職人の技術によってその個性を十分に生かした“最高においしい菓子”をつくり、

素材や菓子のストーリーをのせてご提供したい」という思いを、喫茶を中心とした店舗で表現し、 

お客様をお迎えいたします。 

 

銀座の喧騒をひととき離れた静かな空間で、TORAYA GINZAならではの夏の味わいをお楽しみください。 

パッションフルーツ氷 

 

白いちご氷 

 

＜TORAYA GINZA限定かき氷＞ 

 TORAYA GINZA 限定メニュー  パッションフルーツ氷  
さわやかな酸味と強い甘みのバランスのよさが特徴の奄美大島産パッションフルーツでおつくりしました。 

パッションフルーツの蜜を、白御膳餡とパッションフルーツのジュレをしのばせた氷にかけ、西表島産黒砂糖をつかった

水羊羹を添えました。パッションフルーツと餡、黒砂糖の組み合わせをお楽しみください。 

 

ご提供期間：2024年 6月 17日～7月中旬予定 

価格： 単品 3,300円（税込） 

 

TORAYA GINZA 限定メニュー  白いちご氷 
やさしい甘みが特徴の白いちご「淡雪」をふんだんに使用しました。丸ごと凍らせた白いちごを、白御膳餡と赤いいちごの

蜜をしのばせた氷の上に削りかけています。 

白いちごの繊細な香りとともに、餡といちごの爽やかな組み合わせをお楽しみください。 

 

ご提供期間：2024年 7月下旬～9月上旬予定 

価格：単品 3,300円（税込） 

 

 

※数に限りがございます。また状況により、販売期間が変更になる場合がございます。 

 

 



■ メニュー 

＜つくりたてをご提供する菓子＞ 

 

 

 
 
 

 

 

 

  
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TORAYA GINZA限定メニュー  『陽
ひ

の香
か

』 きんとん製 御膳餡入 

『陽の香』は、国産のマスカルポーネチーズと白餡を混ぜたそぼろを御膳餡につけ、レ

モン果皮を散らしたお菓子です。マスカルポーネチーズの白に映える、レモンの明るい

色が太陽の光を思わせます。 

レモンの爽やかな香りと、マスカルポーネチーズのまろやかでやさしい味わい、それらと

餡との調和をお楽しみください。 

 

ご提供期間：ご提供中～2024年 7月中旬予定 

価格：飲み物付き 2,090円（税込） 

 
※生菓子は季節によって変わります。 

※数に限りがございます。また状況により、販売期間が変更になる場合がございます。 

 

 
TORAYA GINZA 限定商品  『ちぐさかん』 

ちぐさ（千種）とは種類が多い様子を表す古語で、『ちぐさかん』はさまざまな味を 

お楽しみいただける、ひとくちサイズの羊羹です。 

世代も国境も越えて、あらゆるお客様に羊羹を楽しんでいただきたいという思いから、

伝統的な和菓子の素材に加え、果物やスパイスなどの味わいもご用意してまいります。 

3種の味を 3個ずつ詰め合わせています。通年販売のセット(写真上：あずき、抹茶、山

椒)と、季節限定販売のセット(写真下)の 2種類がございます。 

 

【季節限定】 

販売期間：2024年 7月 1日～9月下旬予定 
バナナ ： しっかりと感じられるバナナの風味 

カシス  ： カシス特有の風味と渋味の余韻 

レモン ： ストレートな酸味とほのかな苦味 

※詰め合わせは季節によって異なります。 

 

価格：各 1箱（9個入） 2,484円（税込） 

■ 販売商品 
 

 

【TORAYA GINZA の特徴】 

テーマは、「一菓との出会い」 

 

永きに渡り培ってきた職人の技術と「とらやの味」を生かし、 

和菓子の楽しみの幅が広がる「一菓」とのひとときを、お届けいたします。 

 

❏ 繊細な味わいを、最もおいしい瞬間に 

つくりたてならではのおいしさを追求した菓子を召しあがっていただくため、職人がお客様の目の前で 

おつくりするカウンター席を設けております。(カウンター席は予約制) 

その場でお召しあがりいただける喫茶だからこそご提供できる味わいを、お楽しみください。 

 

❏ 素材で、和菓子をより自由に 

伝統的な和菓子の素材だけにこだわらず、TORAYA GINZA限定のさまざまな味わいを探求します。 

素材の個性ととらやの餡の相性を見極めながら、店内だけでお召しあがりいただける生菓子のほか 

果物やスパイスなどを使った TORAYA GINZA限定の商品もご用意いたします。 

 



 
 

＜基本情報＞ 

TORAYA GINZA（トラヤ ギンザ） 

住所    ：東京都中央区銀座 7-8-17 虎屋銀座ビル 4 階 
          (TORAYA Ginza Building は、複合ビルとして建て替え、開業いたします。) 

営業時間 ：11:00～19:00（ラストオーダー18:30）／定休日 ：元日、毎月第 2 月曜日（祝日の場合は第 3 月曜日） 

席数     ：42席（室内 30席 テラス席 12席） 

アクセス ：東京メトロ銀座線・日比谷線・丸の内線 銀座駅 A2出口より徒歩 5分 

 

 

 

  

  

 

＜入口のご案内＞ 

ビル（TORAYA Ginza Building）の入口は、中央通りより 1 本入った「すずらん通り」の中ほどにございます。 

1F のエントランス(エレベーターホール)は、白い壁の奥に広がる、朱色の左官壁が特徴です。 

TORAYA GINZA へはエレベーターをご利用いただき、4階へお越しください。 

 

 
 (すずらん通りに面した 1Fエントランス イメージ) 

 

 

 

 

                        

＜取材に関する問い合わせ先＞ 

株式会社 虎屋 マーケティング部広報担当 橋爪佐和 住所：東京都港区元赤坂 1-5-8 虎屋第 2 ビル 3 階 

電話:03-3408-4128 FAX:03-3408-6274 E-mail:pr@toraya-group.co.jp WEB:www.toraya-group.co.jp 

▼取材に関するお問合せは、下記よりお願いいたします▼ 

https://user.pr-automation.jp/pr-automation/coverage_request.php?key=4tZtuRO4b7eZ94LrSLfLxg%3D%3D 

 

 

 

 

リニューアルオープン時のリリース(2件)については、 

以下の QRコードよりご覧ください。 

 

 

mailto:pr@toraya-group.co.jp
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