
 1 / 3 

 

 

２０１４年７月３０日 

三菱レイヨン・クリンスイ株式会社 

 

 

 

 

 

 

三菱レイヨン株式会社（本社：東京都千代田区、社長：越智仁）のグループ会社である、浄水器、

医療用水処理装置の販売を行う三菱レイヨン・クリンスイ株式会社（本社：東京都中央区、 

社長：池田宏樹 以下、当社）では、《クリンスイ※１》で浄水したおいしい水を利用した食事やドリンクを

提供するカフェレストラン「Ｃｌｅａｎｓｕｉ Ｃａｆｅ」 ｉｎ Ｒｏｙａｌ Ｇａｒｄｅｎ Ｃａｆｅ（クリンスイカフェ イン ロイ

ヤルガーデンカフェ）を２０１４年８月１日（金）から同３１日（日）まで期間限定でオープンします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

２０１１年から毎年この季節に実施している当企画では、カフェに来店されるお客様にクリンスイで浄水した安心でお

いしい水を通して、水に対する興味や意識を高める取り組みを進めてきました。４年目の実施となる今年は、生活する

上で必要不可欠な水を通して、美容・健康を含めた“カラダにいいこと”を感じてもらえるサービスを展開します。店内の

メニューに利用する水には、厨房に設置された《クリンスイ》の業務用浄水器を利用するほか、ポット型浄水器を各テー

ブルのお冷やサーブ時に使用。カフェ店内の販売ゾーンでは、スポーツ時や夏場の外出先で手軽に水分補給ができ

る携帯型浄水器《クリンスイ タンブラー》をはじめとした《クリンスイ》製品のほか、“水”をおいしく飲むための専用グラス

《MIZUグラス》、水をおしゃれに持ち運べる《ポータブルボトル》等の販売も行います。 

「水の週間※2」中である８月７日（木）には、世界一の美女を育てた元ミス・ユニバース・ジャパン公式栄養コンサルタン

トのエリカ・アンギャルさんと、その指導を実際に受けた２０１０年ミス・ユニバース・ジャパンの板井麻衣子さんを迎えて、

「Eｒｉｃａ’ｓ Ｂｅａｕｔｙ Ｒｅｃｉｐｅｓ～カラダの中から美しく～」をテーマとしたトークイベントを実施。さらに、クリンスイカフェオ

ープン期間中は、お二人が監修したオリジナルメニュー、「低温で蒸し上げた鶏肉と海老、野菜のサフラン風味（エリカ･

アンギャルさん監修）」と「タピオカとミックスベリーのスープ仕立て ざくろシロップのゼリーと塩ミルクアイス添え（板井

麻衣子さん監修）」を提供します。暑い夏にも食べられ、身体の内側から美と健康に磨きをかけられるようなヘルシーメ

ニューです。 

神宮外苑の緑に囲まれた立地の中、涼感をご来店の皆様で共有しながら身近な「水」や、美と健康について考えるき

っかけとなるよう、水に対する高い意識が盛り込まれたカフェとなっています。 

                                                   
※１ 「Cleansui」及び「クリンスイ」は、三菱レイヨン株式会社の登録商標です。 
※２ 「水の週間」は水資源の有限性、水の貴重さ及び水資源開発の重要性について国民の関心を高め、理解を深めるため

の週間（8 月 1 日～7 日の１週間）です。 

《クリンスイ》の浄水器を利用した毎夏恒例のカフェレストラン 

「Ｃｌｅａｎｓｕｉ Ｃａｆｅ」 in Ｒｏｙａｌ Ｇａｒｄｅｎ Ｃａｆｅ 
（クリンスイカフェ イン ロイヤルガーデンカフェ）を夏季限定オープン 

ミス･ユニバース・ジャパン師弟コンビのエリカ･アンギャルさんと板井麻衣子さんがメニュー監修 

～ ８月７日（木）には“カラダの中から美しくなる”をテーマにトークイベントを開催 ～ 

「タピオカとミックスベリーのスープ仕立て  
ざくろシロップのゼリーと塩ミルクアイス添え 

（板井麻衣子さん監修）」 

三菱レイヨン・クリンスイ株式会社 東京都中央区日本橋小網町 14-1 TEL(03)3669-4750  

◆Home Page= http://www.cleansui.jp/ 

「低温で蒸し上げた鶏肉と海老、野菜のサフラン風味
（エリカ･アンギャルさん監修）」 
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■「Ｃｌｅａｎｓｕｉ Cａｆｅ」 in Royal Garden Cａｆｅ（クリンスイカフェ イン ロイヤルガーデンカフェ）展開概要 

 所在地（地図） 

東京都港区北青山２丁目１番１９号 

 展開期間と営業時間 

２０１４年８月１日（金）～８月３１日（日） 

１１：００～２３：００（ラストオーダー ２２：００） 

 展開内容 

（１）スペシャルメニューの提供 

８月７日（木）に実施するトークイベントのゲストである元ミス・ユニバース・ジャパン公式栄養コンサルタントのエ

リカ・アンギャルさん、ナビゲーターで２０１０年ミス・ユニバース・ジャパンの板井麻衣子さんと、Ｒｏｙａｌ Ｇａｒｄ

ｅｎ Ｃａｆｅのコラボレーションによるスペシャルメニューを提供します。 

 

  

 

 

 

 

 

 

（２）トークイベント（主催：Ｊ－ＷＡＶＥ）の開催 

８月７日（木）に、元ミス・ユニバース・ジャパン公式栄養コンサルタントのエリカ・アンギャルさんと、２０１０年ミ

ス・ユニバース・ジャパンの板井麻衣子さんとの“カラダの中から美しくなる”ヒントなどを紹介するトー

クイベントを開催します。イベントの内容は８月１７日（日）２２：００からFMラジオ局 J-WAVE（81.3FM）

「J-WAVE SELECTION Cleansui BEAUTY BODY LABO」でオンエア予定です。 

 

〔イベント概要〕 

テーマ：「Eｒｉｃａ’ｓ Ｂｅａｕｔｙ Ｒｅｃｉｐｅｓ～カラダの中から美しく～」 

日 時：２０１４年８月７日（木） １９：００～２０：００（１８：３０開場） 

場 所：「Ｃｌｅａｎｓｕｉ Ｃａｆｅ」 ｉｎ Ｒｏｙａｌ Ｇａｒｄｅｎ Ｃａｆｅ ２階  

出席者：ゲスト／エリカ・アンギャルさん（元ミス・ユニバース・ジャパン公式栄養コンサルタント） 

ナビゲーター／板井麻衣子さん（２０１０年ミス・ユニバース・ジャパン） 

 出演者プロフィール 

 エリカ・アンギャル 

元ミス・ユニバース・ジャパン公式栄養コンサルタント。伝統的な和食と日本文化をこよなく愛す。 

日本女性の心に響くよう、磨き続けた日本語で、美容と健康に関する世界の新しい知識を紹介することに、 

深い情熱を注いでいる。 

 板井麻衣子 

    2010 ミス・ユニバース・ジャパンとして世界大会に出場。現在はモデル、ラジオナビゲーター、 

レポーターとして国内外で活動中。 

板井麻衣子さん×Ｒｏｙａｌ Ｇａｒｄｅｎ Ｃａｆｅ監修 

「タピオカとミックスベリーのスープ仕立て  

ざくろシロップのゼリーと塩ミルクアイス添え」 

※\６８０（税込）にて提供 

エリカ･アンギャルさん×Ｒｏｙａｌ Ｇａｒｄｅｎ Ｃａｆｅ監修 

「低温で蒸し上げた鶏肉と海老、野菜のサフラン風味」 

※￥１，３００（税込）にて提供 

（平日ランチタイムのみ、サラダ・スープ・ドリンク付き） 
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（３）《クリンスイ》製品の店頭販売及び製品展示 

カフェ店舗内のインストアベーカリーの特設スペースでは、携帯型浄水器《クリンスイ タンブラー ＴＭ８０４》

や、ポット型浄水器《クリンスイ ＣＰ０２５》、各製品用の交換カートリッジに加え、オリジナル製品《クリンスイ３０

周年限定 バカラタンブラーセット》、《MIZUグラス》、《ポータブルボトル》の製品を販売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ Royal Garden Cafe（ロイヤルガーデンカフェ）について 

 

 

Royal Garden Cafe（ロイヤルガーデンカフェ）は、“サスティナブルコミュニティ”をコンセプトに、永続的な街の

コミュニティ基盤となる店舗の実現を目指すカフェレストランです。“ヴィジブルフード（食のすべてを可視化し、

安心・安全な食を提供）、“リサイクルスタイル（継続的な取組による、明確な社会性ある活動）”、“ローカルコミ

ュニティ（より深い地域との関係づくり）”の３つのテーマのもと、エコな取り組みを実践し話題を呼んでいます。 

 

 

 

《クリンスイタンブラーＴＭ８０４》 《クリンスイ ＣＰ０２５》 

《クリンスイ３０周年限定 バカラタンブラーセット》 《MIZUグラス》 

《ポータブルボトル》 


