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オークラ東京（所在地：東京都港区 、総支配人 髙栁健二）は、隣接する大倉集古館で開催される特別展「愛のヴィクトリ

アン・ジュエリー」とのコラボレーションとして、ヴィクトリア時代から現代に続くジュエリー、ファッションについての

トークを聞きながらランチコースをお召し上がりいただく「ランチタイム・スペシャルトークイベント」や紅茶コンサルタ

ントや食空間デコレーターによる「アフタヌーンティー特別講座」を開催します。また、好評いただいている大倉集古館入

館券とオールデイダイニング オーキッドのご利用券がセットになった鑑賞券には、特別展の開催期間限定でイギリスにち

なんだ特別メニューをご用意しております。大英帝国がもっとも繁栄したヴィクトリア女王の治世において多くの人々を魅

了したアンティークジュエリーや銀食器などの華やかで優雅な世界から現代に続く英国文化を、ホテルでもお愉しみいただ

けるイベントです。3月14日(火)よりウェブサイトにてご予約開始いたします。 

 

■ランチタイム・スペシャルトークイベント ～ロイヤルスタイル ヴィクトリア時代から現代まで～ 

 

英国ファッションを専門として多くのメディア連載をもち、

さまざまなイベントや企業で講演を行う中野 香織氏がヴィク

トリア時代から現代に続くジュエリー、ファッションさらに

は5月の戴冠式についてお話しします。学術的視点に加えて

ウィットに富んだお話を、洋食調理総料理長 池田 順之が腕

を振るうスペシャルコースとともにお愉しみいただけます。 

 

日時：5月24日(水) 11:00～13:00 

トーク：中野 香織氏（服飾史家／作家） 

四宮 美帆子氏（大倉集古館 副主任学芸員） 

会場：オークラ プレステージタワー7階  宴会場 メイプル 

定員：80名 

料金：お一人様 \18,000（大倉集古館入館券・コースランチ・お飲み物付、消費税・サービス料込） 

予約：https://www.tablecheck.com/shops/hotelokura-tokyo-event/reserve?menu_lists[]=63e9ed4505c2db0183a376c8 

※チケットをご購入いただいたお客様には、特別料金でご宿泊いただけるお得なご案内もございます。 

 

・中野 香織氏（服飾史家/作家） 

イギリス文化を起点としてスーツ史、ダンディズム史、ファッション史、ラグジュアリー領域へと研究対象を広げてきた

独立研究者。著書『ロイヤルスタイル 英国王室ファッション史』、共著『英国王室とエリザベス女王の100年』、『新・

ラグジュアリー 文化が生み出す経済10の講義』ほか多数。婦人画報.jpにて2021年までフォーマルウェアについて連

載。日本経済新聞、Forbes Japanなど多媒体で連載中。東京大学文学部・教養学部卒業、東京大学大学院総合文化研究科

博士課程満期退学。英国ケンブリッジ大学客員研究員、明治大学特任教授、昭和女子大学客員教授を務めた。 

 

 

 

 ≪ The Okura Tokyo ≫ 

 大倉集古館 特別展「愛のヴィクトリアン・ジュエリー」コラボレーション 

「ランチタイム・スペシャルトークイベント」 
「アフタヌーンティー特別講座」 

3月 14日(火)10:00 よりウェブサイトにて予約開始 

 
 

PRESS RELEASE 

マナーハウスをイメージした宴会場 メイプル 

https://www.tablecheck.com/shops/hotelokura-tokyo-event/reserve?menu_lists%5b%5d=63e9ed4505c2db0183a376c8
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■アフタヌーンティー特別講座 

オークラ東京のアフタヌーンティーを召し上がりながら受講いただける2つの特別講座をご用意しました。紅茶とシルバー

ウェア、それぞれの視点から紐解くアフタヌーンティーの世界をお愉しみください。 

 

①ロンドンと東京から見る、奥深いアフタヌーンティーの世界 

講師に紅茶コンサルタント 林原 真澄氏を迎え、ヴィクトリア時代に起源をもつア

フタヌーンティーの歴史から世界の紅茶の産地と特徴、ティーフードと紅茶のペア

リングまで、余すことなくご紹介する特別講座。オークラスタイルのアフタヌーン

ティーとともに受講いただけます。 

 

日時：1回目 5月12日(金) 13:00～15:00 / 2回目 6月13日(火) 13:00～15:00 

講師：林原 真澄氏（紅茶コンサルタント）  

会場：オークラ プレステージタワー7階 宴会場 チェルシー 

定員：各回20名 

料金：お一人様 \15,000（大倉集古館入館券・アフタヌーンティー付、消費税・サービス料込） 

予約：https://www.tablecheck.com/shops/hotelokura-tokyo-event/reserve?menu_lists[]=63f41de828ce750283ddd7f6 

 

・林原 真澄氏（紅茶コンサルタント/（株）Masumi English Tea NY代表） 

ロンドンで紅茶の専門家としてキャリアをスタート。日本人初のJING TEAブランドアンバサダーとして、ヨーロッパと東京の5つ星ホテルを中心に紅茶研修や

セミナーを数多く手掛ける。NYでのティースクール経営を経て、現在は東京を拠点に紅茶コンサルタントとして活動。HARNEY&SONSや南青山Vulcanize Academy

で講師を務める傍ら、マクラーレンやバーバリーなど英国を代表するブランドのアフタヌーンティーセミナーで講師を務める。在英10年の経験を活かした海外

での紅茶コラム連載のほか、日経ビジネスなどメディア掲載も多数。 

 

②アンティークシルバーのテーブルセッティングと紅茶の美学 

食空間のデコレーター 多賀谷 洋子氏による英国貴婦人たちのティータイムの変遷や正式なアフタ

ヌーンティーに必要な銀食器と歴史背景、決まりごとなどの講話をアフタヌーンティーとともにお

愉しみいただきます。 

 

日時：1回目 6月7日(水) 13:00～15:00 / 2回目 6月8日(木) 13:00～15:00 

講師：多賀谷 洋子氏（食空間デコレーター/フランスチーズ鑑評騎士の会「シュヴァリエ」） 

会場：オークラ プレステージタワー7階 宴会場 チェルシー 

定員：各回20名 

料金：お一人様 \15,000（大倉集古館入館券・アフタヌーンティー付、消費税・サービス料込） 

予約：https://www.tablecheck.com/shops/hotelokura-tokyo-event/reserve?menu_lists[]=63f865f9606dd7160266717f 

 

・多賀谷 洋子氏（食空間デコレーター/フランスチーズ鑑評騎士の会「シュヴァリエ」） 

雑誌編集、外資系客室乗務員を経てデコレーターに。ロンドンでアンティークとインテリア、パリでフラワーアレンジメント、テーブルセッティングやガストロ

ノミーなど在職中より食空間の研鑽を幅広く積み、資格を取得。三越伊勢丹、高島屋などでのアンティークシルバーの催事、クリストフルほか有名ブランドのイ

ンスタレーション、顧客セミナーなど多数手掛ける。フィガロジャポン、BonChicなどのメディアでの執筆、著書『アンティークシルバーのティータイムテーブ

ルセッティング』『美しくなるチーズレシピ』。 

 

※1回目、2回目ともに講座の内容は同一です。 

※受講後、15:30より大倉集古館にて学芸員によるギャラリートークもございます。 

※チケットをご購入いただいたお客様には、特別料金でご宿泊いただけるお得なご案内もございます。 

 

特別講座にてご提供するアフタヌーンティーについて 

オークラ東京のパティシエが贈る特別なアフタヌーンティー。通常は、バーラウン

ジ スターライト(オークラ プレステージタワー41階)にて提供しております。コー

ス料理のようにモクテルから始まり、最後のアシエットデセールまで一皿ずつ提供

いたします。旬の食材を取り入れ、季節ごとに異なる味をお愉しみいただけます。 

https://www.tablecheck.com/shops/hotelokura-tokyo-event/reserve?menu_lists%5b%5d=63f41de828ce750283ddd7f6
https://www.tablecheck.com/shops/hotelokura-tokyo-event/reserve?menu_lists%5b%5d=63f865f9606dd7160266717f
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■大倉集古館・オールデイダイニング オーキッド セット鑑賞券 

大倉集古館入館券とオールデイダイニング オーキッドのご利用券がセットになったお得なチケット。会期中はイギリスに

ちなんだメニューを特別にご用意します。 

※除外日 5月3日(水・祝)～7日(日) 

 

オールデイダイニング オーキッド（オークラ プレステージタワー5階） 

営業時間：7:00～22:00 

TEL：(03)3505-6069（直通）https://theokuratokyo.jp/dining/list/orchid/ 

 

ランチセット鑑賞券 

サラダ、メイン料理、デザート、コーヒーまたは紅茶 

※メイン料理はオークラ特製カレー、オークラ特製ピラフ、スパゲティ ボロネーズに加え、シェパーズパイも選択できま

す。 

料金：\5,500（消費税・サービス料込） 

 

茶菓セット鑑賞券 

ケーキ、コーヒーまたは紅茶 

※ケーキは通常のメニューに加え、トライフルも特別にご用意しております。 

料金：\3,000（消費税・サービス料込） 

 

※シェパーズパイ、トライフルは4月4日(火)～6月25日(日)のみのご提供となります。 

※鑑賞券は、大倉集古館またはオールデイダイニング オーキッドにて販売いたします。 

 

 

大倉集古館 特別展「愛のヴィクトリアン・ジュエリー 華麗なる英国のライフスタイル」について 

 

大英帝国が最も繁栄したヴィクトリア女王の治世、英国王室にまつわる宝飾品をはじめ、当時

台頭してきた資本家層など、多くの人々を魅了したヨーロッパのアンティークジュエリーを中

心に、英国上流階級のライフスタイルを彩ったドレスやレース、銀食器など、華やかで優雅な

世界をご紹介します。 

 

展示期間：2023年4月4日(火)～6月25日(日) ※毎週月曜日休館 

開館時間：10:00～17:00（入館は16:30まで） 

入館料：一般 \1,300／大学生・高校生 \1,000／中学生以下 無料 

 

 

 

 

 

■大倉集古館について 

ホテルオークラ創業者・大倉喜七郎の父である大倉喜八郎が設立した現存する日本最

古の私立美術館です。国宝3件、重要文化財13件および重要美術品44件をはじめと

する美術品約2500件を所蔵。また、昭和2(1927)年に竣工した伊東忠太設計の展示

館は、国の登録有形文化財に登録されています。 

開館時間：10:00～17:00（最終入館 16:30）/ TEL：(03)5575-5711 

https://www.shukokan.org 

 

 

 

エメラルド＆ダイヤモンドゴールドセット(1830年頃) 
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■オークラ東京について 

グループの旗艦ホテルとなるラグジュアリーブランドとして 2019年9月に開業。世界に通じるもてなしの心はそのまま

に、日本の伝統文化や歴史的要素をまとうグループ最上位ブランド「オークラ ヘリテージ」と、海外を中心に展開し、都

市の躍動感と高機能で現代のニーズを取り込んだ「オークラ プレステージ」の2棟から構成され、敷地の約半分を占める

広大なオークラ庭園では四季折々の風情を感じていただけます。総客室508室、5つのレストランと2つのバー、約2,000

㎡の平安の間を含む19の宴会場、茶室、囲碁サロン、そしてオークラ フィットネス＆スパを兼ね備えます。 

世界的なホテルランキングを発表する「コンデナスト・トラベラー リーダーズ・チョイス・アワード2022」において、2

年連続日本のトップホテル部門で第2位、東京では第1位のホテルとして評価を受けたことに次ぎ、ホスピタリティーを格

付けする世界有数のトラベルガイド「フォーブス・トラベルガイド2023」のホテル部門において、最高評価である「5つ

星」を獲得し、5 つ星ラグジュアリーホテルとして認定されました。 

 

公式ウェブサイト : https://theokuratokyo.jp/ 

 

 

≪報道関係者の方からのお問い合わせ先≫ 

オークラ東京  広報担当：今野 / 本莊 / 矢部  

TEL: (03)3224-6731 FAX: (03)3224-6727 E-mail: pr@tokyo.hotelokura.co.jp 


