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「chateau Mercian Tokyo Guest Bar(シ ャトー ロメルシヤン ドーキヨー ロゲス ト・バル)」

「花を愛でるロゼワインフエア」を3月 14日 (火)よ り開催 !

～日本ワインと旬食材を使用した限定メニューのマリアージユが楽しめる～
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メルシヤン株式会社 (社長 横山清)が運営する日本ワインの魅力を気軽

に体験できるコンセプ トショップ「Chateau Mercian Tokyo Guest Bar(シ

ャ トー ロメルシヤン トーキョー ロゲス ト・バル)」 (港区六本木)は、「花を

愛でるロゼワインフエア」を 3月 14日 (火)よ り期間限定で開催 します。
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春先の軽やかな気分に華やかな彩りを添えるロゼワインと、春の旬な食材

を用いたフエアオリジナルメニューとのマリアージユを楽しめる期間限定

のフエアです。
ロゼワインは、「セニエ法」という方法で赤ワイン醸造途中に造られます。

白ワインや赤ワインはブドウ品種やヴィンテージ、テロワールによつて香

味が異なりますが、よりさまざまなタイプが楽しめるロゼワインはマリアー

ジュの範囲も広げてくれます。

今回は、多様なタイプのロゼワインに相性の良い、旬のお料理をご用意 し

ましたので、バリエーシヨン豊かなマリアージユをご体験ください。

メルシヤン株式会社は、ワイン事業スローガン「ワインのおいしい未来をつくる。」のもと、ワ

インのある豊かな時間を通じて、人と人とのつながりを楽しんでいただけるよう、さまざまな提案を

続けていきます。

■提供ロゼワイン各種
1.長野のあわ  <辛 口>
2 日本のあわ 穂坂マスカットロベーリーA  <辛口>
3.シャ トー・メルシヤン マリコ・ヴィンヤー ド ロゼ <辛口>
4.シャ トー・メルシヤン アンサンブル ももいろ   <辛 口>
5.日本の地ワイン 国中マスカット・ベーリーA ロゼ  <ほのかな甘口>

■期間限定メニュー
・信州サーモンと春野菜のテリース
日駿河湾産桜海老と春の山菜のフリッ ト
・馬肉の手毬寿司
・メバルのポワレ 有機玄米とボル ドー産ホワイ トアスパラガスのビスク仕立て
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■期間
口3月 14日 (火 )～ 4月 15日 (上 )

(本件お問い合わせ先)

キリン株式会社 コーポレー トコミュニケーション部

東京都中野区中野 牛10-2 中野セン トラルパークサウス TEL 03-68377028
(お客様お問い合わせ先)

キリン株式会社 メルシヤンお客様相談室 (フ リーダイヤル)0120676-757
キリンホームページアドレス
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