
 
 
 
 
PRESS RELEASE                           2016 年 10 ⽉ 28 ⽇ 

 
ガンベロロッソが「ヴィネクスポ・東京 2016」に参加 
－11 ⽉ 16 ⽇ (⽔)、会場内にてトレ・ビッキエーリ試飲会を開催－ 

 
ガンベロロッソ株式会社（本社：イタリア、ローマ）は毎年東京で開催しているトレ・ビッキエーリ試飲会を今年
は「ヴィネクスポ・東京」内で開催します。この試飲会ではガンベロロッソ社が発⾏する世界的に権威のあるイタ
リアワインガイド、『ヴィーニ・ディタリア 2017』にて最⾼賞の「トレ・ビッキエーリ（3 グラス）」を受賞し
た厳選された最⾼品質のイタリアワインを⽇本の業界の⽅々に紹介します。 
 

開催⽇：2016年11⽉16⽇（⽔） 
場所：ザ・プリンス パークタワー東京 

(B2Fボールルーム) 
時間：12：00-18:00  
対象：輸⼊・酒類卸、⼩売店、飲⾷店、料飲スクール、
報道関係者 
下記フォームにて要事前登録（ヴィネクスポと共通） 
https://www.vinexpotokyo.jp/visitor/form.cgi?lang=ja 

問い合わせ・招待コード依頼先： 
ガンベロロッソ イベント運営事務局 
gamberorosso@asahiagency.com 
 
 

今年 5 ⽉に⾹港で実現したヴィネクスポとのコラボレーションが成功裏に終了したことを受け、再度アジア市場
にイタリアワイン⽂化を発信すべく、ガンベロロッソは今年のトレ・ビッキエーリ試飲会を「ヴィネクスポ・東京
2016」内で開催することになりました。オープニング・セレモニーでは、『ヴィーニ・ディタリア 2016』の⽇
本語翻訳版、『ガンベロロッソ イタリアワインガイド 2016』（出版社：講談社）の発表を⾏います。続いて⾏
われる試飲会では、2017 年版で最⾼評価「トレ・ビッキエーリ」を獲得したイタリアワインが集結します。絶対
的品質を保証する厳選されたイタリアワインが勢ぞろいするイベントは、この試飲会の他にはありません。 
 
また当⽇は『ヴィーニ・ディタリア』のキュレーターらが下記の 3 回のセミナーを開催します。1 回⽬のセミナー
ではガイドブックのために審査された 40,000 アイテム以上のワインの中から選ばれた『ヴィーニ・ディタリア
2017』の特別賞受賞ワインについて専⾨的に洞察します。2 回⽬のセミナーはプロセッコ DOC 協会の協⼒のも
と、近年⼈気を集めているプロセッコ DOC のテイスティングセミナーを⾏います。3 回⽬は、イタリアピエモン
テ州発祥のフレーバーワイン、イタリアン・ベルモットにフォーカスしたセミナーです。 
① 10：30-12：00 『ヴィーニ・ディタリア』特別賞セミナー 
② 13：00-14：30  プロセッコ DOC セミナー 
③ 15：30-17：00  イタリアン・ベルモットセミナー 
 
⽇本の消費者はイタリア⽂化に並々ならぬ関⼼を寄せてきました。世界の都市の中でも東京はイタリア料理とワイ
ンに際⽴った興味を⽰しています。この⽇本⼈の感性は、東京にある素晴らしいイタリア料理店の数々によって促
されているといえるでしょう。新鮮な材料、シンプルな調理法、そして⾹りや⾵味に最も重きを置いている点は、
和⾷とイタリア料理に共通した基本的要素であり、双⽅とも尽きることのない幅広いワインと料理の格好のペアリ
ングを提供しています。オープニング・セレモニーでは、2016 年末に公開されるデジタルガイド、「世界のトッ
プイタリアレストラン」で選ばれた⽇本の最優秀イタリアレストランが表彰される予定です。 
 



イタリアワインの輸出は⾮常に好調で、過去 30 年間で 500％以上の伸び率を⽰しています。イタリアワインは世
界レベルで確固とした地位と評価を得ており、それをさらに⾼めるために業界の団結⼒を強めています。2016 年
1 ⽉〜5 ⽉のイタリアワインの輸出量は前年⽐ 1.3％、⾦額で 3.7％アップしています。 
 
ガンベロロッソについて 
ガンベロロッソは、イタリア料理とワインの世界で最も重要なマルチメディアブランドであり、今年で 30 周年を
迎えます。1986 年に新聞の折込みとして第１歩を踏み出したガンベロロッソは、その翌年には格付けワインガイ
ド、『ヴィーニ・ディタリア（Vini dʼItalia）』の初版を出版し、その後数多くのガイドブックや本を出版してき
ました。1999 年にはヨーロッパで初のテーマ性のあるテレビチャンネルである「ガンベロロッソ・チャネル」の
放送が始まりました。その後すぐにイタリア国内で⾷に関する総合施設「チッタ・デル・グースト（Città del 
Gusto®）」をオープンさせ、国外でも「ガンベロロッソ・アカデミー」と呼ばれるプロや愛好家向けの料理教室、
ワインコース、ジャーナリズムマスタープログラム、レストラン経営に関するセミナー等を⾏う施設を運営してい
ます。2015 年にガンベロロッソは上場し、ガンベロロッソ株式会社となりました。またそれと同時にイタリアへ
の強い興味は世界で⾼まり、正真正銘のイタリア製品への憧れも深まったこともあり、世界各国でワインの試飲会
等のイベントを開催しています。1990 年に始めた海外でのイベントは、今では年に 40 箇所で⾏われるようにな
りました。このイベントの多くは『ヴィーニ・ディタリア』の翻訳版に⽀えられたワインの試飲会です。ワインガ
イドは英語、ドイツ語、⽇本語、中国語に翻訳されています。 
 
 
『ヴィーニ・ディタリア（Vini dʼItalia）2017』(『ガンベロロッソ イタリアワインガイド』) 

『ヴィーニ・ディタリア』第 30 版の発⾏とともに、ガンベロロッソ・ワールドツアーが始まり
ました。これらのイベントは 30 年間の経験、素晴らしいワイン、そして変化を象徴するもので
す。初版では 32 の「トレ・ビッキエーリ」(3 グラス) が 1,500 アイテムのワインから選ばれ
ましたが、今年は 40,000 アイテム以上が審査され、その中から 429 アイテムが選定されまし
た。このワインガイドは、変化を⽬指す新しい⼿法が増えている時代においても、着実にイタリ
アワインの復興を伴ってきました。この間、イタリアワインセクターが国際的に確⽴する基礎が
築かれました。コミュニケーションやプロモーションの⽅法が⾰新的に変わっている今⽇、ワイ
ン業界において⽣産者、消費者ともに新しい世代が⽣まれています。 
 
 

『ヴィーニ・ディタリア』2017 年度版、特別賞 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
＜本件に関する問い合わせ先＞ 
ガンベロロッソ イベント運営事務局 株式会社 旭エージェンシー内 ⾤⼥ 
Phone:03-5574-7890 Fax:03-5574-7887 E-mail:gamberorosso@asahiagency.com 

Ruggeri & C 
Valdobbiadene 

Extra Dry 
Giustino B. ʻ15 

Tenuta di Tavignano 
Verdicchio dei Castelli di 
Jesi Cl. Sup. Misco ʻ15 

Gioia Del Colle 
Primitivo Muro 

SantʼAngelo Contrada 
Barbatto ʻ13 

Lis Neris 
Tal Lùc Cuvée Speciale 

Tiberio 
Pecorino ʻ15 

Aimone Vio 
(Bio Vio) 

Istine 
 

Roccafiore Bellavista 


