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報道関係各位 
2024年 3月 26日 

株式会社モンテール 

洋生菓子を製造・販売する株式会社モンテール（本社：埼玉県八潮市、以下モンテール）は、洋菓

子と和菓子を融合させた『わスイーツ』シリーズより、カステラ生地でカスタードクリームとカラメルソー

スをサンドした「しっとり生かすてら・カラメル＆カスタード」など 2 品を 2024 年 4月 1 日(月)から全国

のスーパーで新発売いたします。＊販売エリアでも取り扱いのない店舗がございます。 

 

洋菓子と和菓子のおいしさを一つにした『わスイーツ』シリーズは、これまでもクリーム入りのどら焼

きなどを販売し好評です。和菓子の定番「カステラ」では「しっとりとした食感」、「手軽に食べられるこ

と」※などが求められることから今回新しい商品を企画。しっとりとした生地で、フレッシュなクリームを

サンドし、ワンハンドで食べられる新形状のカステラを開発しました。また、見た目にもこだわり、この

シリーズの「スイーツを通じて人との“輪（わ）”を繋ぐ」というコンセプトに合わせて、生地に４種類(ね

こ・だるま・うさぎ・富士山)の焼き印をランダムにあしらい、家族や友人と共に楽しんでもらえるような

デザインにしました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「しっとり生かすてら・カラメル＆カスタード」はカスタードクリームと、カラメルチップ入りカラメルソー

スを 2 層にして、カステラ生地でサンドしました。全卵だけではなく卵黄も加えた生地は、卵の風味と

ふんわり・しっとりした食感が楽しめます。カスタードクリームは自家炊きカスタードを加え濃厚な味わ

いが楽しめます。また、とろりと広がるほろ苦いカラメルソースにはカラメルチップを入れ、ザラメ入りカ

ステラのようなザクッとした食感にして、アクセントを持たせました。卵のやさしい風味と甘さが広がる

カステラ生地と、クリームと共にとろりと広がるカラメルソースのハーモニーや食感の変化など、洋菓

子らしさが楽しめる新しいカステラです。 

その他、北海道産あずきの粒あんとミルククリームを 2 層にした「しっとり生かすてら・あずき＆ミル

ク」も同日より発売します。濃厚で存在感のある粒あんと合うよう、北海道産生クリームと卵の風味豊

かなカスタードを加えてコクのある味わいに仕立てたミルククリームが楽しめます。 

 

モンテールは『おいしい・やさしい・たのしい』スイーツを通じて「おやつの時間のワクワク」をお届けし

ます。 

カステラで人気の“しっとり”生地×フレッシュなクリームをたっぷりサンドした新形状のカステラが登場！ 

「しっとり生かすてら・カラメル＆カスタード」など 2品を新発売 

2024年 4月 1日(月)から全国のスーパーにて販売 
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《商品概要》 

販売エリア：全国 

税込希望小売価格：200 円 (沖縄のみ 248 円)  

発売期間：2024 年 4 月 1 日(月)～ 

◆しっとり生かすてら・カラメル＆カスタード(画像①) 

自家炊きカスタードクリームとカラメルチップ入りの 

カラメルソースの 2 層仕立て。きめ細かい、しっとり 

食感のカステラ生地でサンドしました。 

 

◆しっとり生かすてら・あずき＆ミルク(画像②) 

北海道産あずきの粒あんと、北海道産生クリームを 

使用したコクのあるミルククリームの 2 層仕立て。 

きめ細かい、しっとり食感のカステラ生地でサンド 

しました。 

 

※焼き印は全 4 種類(右上：富士山、右下：だるま、左上：うさぎ、左下：ねこ) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

参考資料 

※カステラに関するアンケート調査結果(モンテール調べ) 

〔調査概要〕実施時期：2024 年 1 月実施 調査方法：インターネット調査 調査対象：2412 名/20 代～60

代男女 単位：％ 

■カステラの食感の好み〔図 1〕 
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〔図 1〕 カステラの食感で好きなものはどれですか？ 
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■クリーム入りカステラに求めること〔図 2〕 

(チルドスイーツコーナーでクリームと食べるカステラがあった場合、とても購入したい＆購入したいと回答した 1674人に質問) 

 

 

 

《モンテールのこだわり》 

◆牛乳と卵の産地に近い産地直結型工場で、地元の新鮮素材を使用 

◆新鮮素材をたっぷり使用して、自社銅釜で炊き上げたカスタードクリーム 

 

 

 

《モンテールについて》 

モンテールは、1954年に創業した、シュークリームをはじめとするチルドスイーツの 

メーカーです。 「小さな洋菓子店」ブランドのシュークリームやエクレア、 

ロールケーキなど、多彩なスイーツをスーパーマーケットやコンビニエンスストアで 

販売しています。なかでもシュークリーム、エクレアは人気の定番商品です。 

 

《会社概要》 

【社名】株式会社モンテール 

【代表者】代表取締役 鈴木徹哉 

【創立】昭和 29年 10月 

【売上高】292億円（2023年 8月期実績） 

【事業内容】チルドデザートの製造および販売 

【所在地】本社 〒340-0822 埼玉県八潮市大瀬三丁目 1番地 8 

 
画像データが必要の方はお手数ですが下記までお問い合わせ下さい。記載されている情報は発表日現在のものです。 

内容が予告なしに変更される可能性がありますのであらかじめご了承下さい。 
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〔図2〕 クリームと食べるカステラは、どのようなものだったら嬉しいと思いますか？
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＜この件に関するお問い合わせ先＞ 
株式会社モンテールバリュー 河森・関根 

報道関係の皆様 TEL： 048-994-2300 FAX： 048-994-3700  E-mail：pr@monteur.co.jp 
一般のお客様 フリーダイヤル：0120-46-8823（土日祝日を除く 9～17時） 

 

「小さな洋菓子店」 

ブランドロゴマーク 

 

複数回答(％) n＝1674 


