
新潟米
食べ比べ

お店にあったお米と出会える
銘柄選びの参考に、
新潟米6品種を

ご試食いただけます。

展示商談会

個別商談会参加バイヤー募集中!!

展示ブースで自由な商談

自由に会場を巡回し、
生産者から詳しい
説明を受けられます。

個別商談会
事前マッチングによる個別商談

個別商談を希望する生産者等と
参加企業を事前にマッチングし、

指定した時間に商談
していただけます。

令和5年度

8月21日●
令和5年

13:00～16:30（予定）
月日時

東京交通会館
12階 ダイヤモンドホール
東京都千代田区有楽町2丁目10-1
（JR有楽町駅から徒歩1分）

会場

お米の調達先をお探しの
中食・外食関連の企業様

募集
対象

詳しくは
こちらTEL： 025-243-6827 E-mail： niigatamai@shinsen.biz

niigatamai-syoudankai.jp

令和5年度 新潟米商談会事務局（株式会社 新宣 内）
お問い合わせ

開催のご案内

【運営受託】令和5年度 新潟米商談会運営事務局（株式会社 新宣 内）新潟県主催

ご登録締切 8月9日●水
※展示商談会のみご参加の場合は事前申込不要です。
　（当日受付にて名刺を頂戴致します）

※参加お申し込みフォームからご登録をお願いします。

参加
無料

肥沃な大地、雪どけの清流、米づくりに適した気候風土が広がる新潟県。
日本一の米どころである新潟県には、米づくりの長い歴史と伝統が息づいています。
先人たちが築き上げてきた確かな技術力に、作り手の熱い想いを込めて、
日本一の米どころ新潟から、おいしいお米を御提案します。

ご登録はこちら



新潟米食べ比べコーナー

令和5年度 新潟米商談会出展生産者情報

「新潟のお米は有名だけど、実際にはどんな味？」
「 品種によってどんな味の違いがあるの？」そんな参加者様に向けて、
会場で炊いた新潟米６品種のご試食をご用意いたします。

新之助 SHINNOSUKE

あっさり もっちり粘り やわらか しっかり硬さ

食味
評価

新潟市北区、阿賀野市、新発田市、佐渡市等

株式会社壱成

①つきあかり　②みずほの輝き
③ミルキークイーン

長岡市、見附市、三条市、新潟市秋葉区

有限会社エコ・ライス新潟

①春陽　②白藤　③ゆきの精

上越市

農事組合法人 大潟ナショナルカントリー

①コシヒカリ　②みずほの輝き
③インディカ米

柏崎市

重野農産

①コシヒカリ　②新之助

長岡市

有限会社島田商店

①つきあかり　②みずほの輝き
③にじのきらめき

上越市、妙高市

有限会社大黒屋商店

①コシヒカリ　②笑みの絆
③みずほの輝き

三条市、燕市、加茂市、新潟市

株式会社白熊（新潟しろくま会）

①こしいぶき　②ゆきん子舞
③コシヒカリ

魚沼市

富永ファーム

①みずほの輝き　②コシヒカリ

上越市

株式会社花の米

①新之助　②コシヒカリ
③きぬむすめ

魚沼市

農事組合法人 一日市ひかり農産

①コシヒカリ　②新之助

南魚沼市

ひらくの里ファーム株式会社

①コシヒカリ　②新之助
③つきあかり

三条市

株式会社ファームフレッシュヤマザキ

①こしいぶき　②みずほの輝き
③有機栽培米（コシヒカリ・こしいぶき 他）

上越市

株式会社蛍の里

①ミルキークイーン　②みずほの輝き
③新之助

小千谷市

株式会社Mtファームわかとち

① コシヒカリ　②こしいぶき
③こがねもち

魚沼市

株式会社諸長

①コシヒカリ　②こしいぶき
③ゆきん子舞

上越市

雪のふるさとライステラス安塚

①コシヒカリ　②つきあかり

生産地域名
出展品種

出展者名

コシヒカリKOSHIHIKARI

あっさり もっちり粘り やわらか しっかり硬さ

食味
評価

こしいぶき KOSHIIBUKI

あっさり もっちり粘り やわらか しっかり硬さ

食味
評価

みずほの輝き MIZUHONOKAGAYAKI

あっさり もっちり粘り やわらか しっかり硬さ

食味
評価

ゆきん子舞 YUKINKOMAI

あっさり もっちり粘り やわらか しっかり硬さ

食味
評価

つきあかり TSUKIAKARI

あっさり もっちり粘り やわらか しっかり硬さ

食味
評価

うま味と粘りが魅力の新潟米の
代表品種！香りが良く、甘みがあ
るので、ごはんそのもののうま
味が味わえます。
お茶碗で食べる和食、特に魚料
理や刺身などにオススメです。

粘りすぎず、適度な歯ごたえと、
ほのかな甘みがあります。
パラパラ感があり、油との相性
が良いので、炒飯に合う他、粒感
があるので、丼ものやカレーと
も相性が良好です。

粒が大きくツヤがあり、冷めても
もっちり感が持続します。
さっぱりしているので、朝ごはん、
夏ごはん （冷や汁など）に合い、
冷めてもおいしいため、お弁当
にも向いています。

もっちり感があり、食味に優れ、
白飯として楽しめます。粒が大き
く食べごたえがあるので、揚げ
物や肉料理など、味つけがしっ
かりしている洋食に合います。

あっさり系で柔らかく、料理を
引き立ててくれるお米です。
どんなおかずにも合わせやすい
ので、家庭料理などにオススメ
です。

高いレベルで安定した食味・
品質の新しいプレミアム米。
一粒一粒がしっかりしていて、
ほどよい粒感とほぐれ感があり
冷めても硬くなりにくいため、お
にぎりやお弁当にオススメです。


