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  日本マクドナルド株式会社(本社：東京都新宿区、代表取締役社長兼CEO：日色 保)は、専任バリスタが 

「本格カフェコーヒー」を提供するコーナー“McCafé by Barista®”(マックカフェ バイ バリスタ)併設店舗にて、「いちご

宇治抹茶フラッペ」「宇治抹茶モンブランタルト」を4月6日(水)より期間限定で販売いたします。 

“McCafé by Barista”では、デザート感覚でお楽しみいただけるフラッペやスムージーなどのドリンクがお客様から大変 

ご好評いただいております。2021年6月からレギュラー商品に加わった「宇治抹茶フラッペ」シリーズの期間限定商品として、

抹茶×いちごの春らしい組み合わせの人気のフラッペが3年ぶりに登場します。また、フラッペとあわせて宇治抹茶を楽しんで

いただけるよう、今年は新作ケーキもご用意。白あんと宇治抹茶を使用した、見た目も華やかな「宇治抹茶モンブランタルト」

を開発しました。抹茶とフルーツを組み合わせたフラッペ、抹茶をモンブランタルトに採用するなど、和×洋をキーワードに春の

期間限定商品をラインアップしました。ぜひレギュラー商品の「宇治抹茶フラッペ」と合わせて、ほっと一息つきたいときや自分

へのご褒美に、宇治抹茶づくしのひと時をお楽しみください。 

 

「いちご宇治抹茶フラッペ」は、果肉感のある  

ストロベリーソースとストロベリーホイップクリームの上に、

京都産宇治抹茶を使用した抹茶パウダーと牛乳で

優しい甘さとコクを加えた抹茶フラッペを重ねました。 

さらにその上に、ストロベリーホイップクリームと抹茶  

パウダーをトッピング。ストロベリーソースの爽やかさと 

ホイップクリームのクリーミーさが加わり、より抹茶の味わ

いが引き立ちます。一口飲んだ瞬間から広がる抹茶

の芳醇な香りと甘酸っぱいストロベリーのハーモニーを

お楽しみください。 

「宇治抹茶モンブランタルト」は、香ばしく焼き  

上げたタルト生地に、宇治抹茶のケーキ生地、宇治

抹茶を使用したホイップクリーム、上品な白あんと宇治

抹茶を使用したクリームをのせた 3 層の宇治抹茶の

味わいをお楽しみいただけるモンブランタルトです。「モンブラン」とは、山をイメージしたケーキのことで、今回は宇治抹茶と

白あんのクリームを使った“McCafé by Barista”オリジナルのモンブランを開発しました。上品な甘さを、宇治抹茶の 

芳醇な香りとほろ苦さが引き立てる一品です。 

 

【商品ページ】https://www.mcdonalds.co.jp/campaign/ujimatcha-series/ 

マクドナルドはこれからも、専任バリスタによる本格カフェコーナー“McCafé by Barista”にて、高品質かつお得感あるカフェ  

メニューをご提供してまいります。 

 

報道関係各位 

＜お問い合わせ先＞ 
■報道関係の皆様：日本マクドナルド株式会社 コミュニケーション＆CR 本部 広報部 下村 TEL:03-6911-5710 

■一般のお客様：マクドナルド公式ホームページ https://www.mcdonalds.co.jp/ 

 
春を彩る宇治抹茶スイーツが登場！ 

4 月 6 日(水)から期間限定販売 

※画像はイメージです。 



■商品概要 

商品名 店頭価格(税込) 販売期間 

いちご宇治抹茶フラッペ M サイズ 490 円 
2022 年 4 月 6 日(水) 

～5 月中旬(予定) 
宇治抹茶モンブランタルト 390 円 

宇治抹茶フラッペ 
M サイズ 450 円 

L サイズ 500 円 
レギュラー商品 

・販 売 エリア：全国の“McCafé by Barista®”併設マクドナルド店舗 (181店舗 ※2022年4月6日(水)時点) 

※店舗一覧はマクドナルド公式HP(https://www.mcdonalds.co.jp/shop/barista/)にてご覧いただけます。 

・販 売 時 間 ：“McCafé by Barista” 営業時間中（営業時間は店舗によって異なります） 

・ 備 考 ：「いちご宇治抹茶フラッペ」「宇治抹茶モンブランタルト」は、なくなり次第終了となります。 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 【いちご宇治抹茶フラッペ】 

果肉感のあるストロベリーソースとストロベリーホイップクリームの上に、京都産の

宇治抹茶を使用した抹茶パウダーと口当たりのよい牛乳で優しい甘さとコクを 

加えた抹茶フラッペを重ねました。さらにその上に、ストロベリーホイップクリームと

抹茶パウダーをトッピングしました。ストロベリーソースの爽やかさとホイップクリーム

のクリーミーさが加わり、より抹茶の味わいが引き立ちます。一口飲んだ瞬間から

広がる抹茶の芳醇な香りと甘酸っぱいストロベリーのハーモニーをお楽しみ    

ください。 

 【宇治抹茶フラッペ】 

京都産の宇治抹茶を使用した抹茶パウダーに、口当たりのよい牛乳で優しい 

甘みとコクを加えたフラッペをベースに、さらにホイップクリームと抹茶パウダーを  

トッピング。抹茶の芳醇な風味を感じていただけます。白いホイップクリームに  

咲いた深緑の抹茶パウダーで見た目にも華やかな和風テイストのフラッペです。 

 

 【宇治抹茶モンブランタルト】 

香ばしく焼き上げたタルト生地に、宇治抹茶を使用したホイップクリーム、上品な

白あんと宇治抹茶を使用したクリームをのせ、上品な甘さ、香りとほろ苦さを  

楽しめるモンブランタルトです。 

 

NEW ! 

 

再登場 

 

レギュラー 

 


