
  

＜Press Release＞                 2019 年 11 月 26 日 

ルミネエスト新宿 8F レストランフロアリニューアル 
開放的で自由な新フードエリア「The PARK SHINJUKU」OPEN！ 
ニュウマン新宿／ルミネ池袋／ルミネ北千住にも注目のグルメショップが新登場 

 
株式会社ルミネ（本社：東京都渋谷区、代表取締役社⻑：森本雄司）が運営

するルミネエスト新宿は、8F のレストランフロアの一部（約 220 坪）をリニューアルし、
「The PARK SHINJUKU」を 12 月 19 日（木）にオープンします。「The PARK 
SHINJUKU」は、「変化する公園」をコンセプトに誕生しました。友達と公園で過ごすよ
うに、「食」を通じて楽しい「トキ」をシェアできる、自由で開放的な空間をご用意しました。
フードホールやフードコートとは一線を画す、訪れるだけでわくわくするような、楽しくて、ゆっ
たりとした開放的な空間に、注目の９ショップがオープンします。オープン前日の12月18
日（水）には、TENDRE による LIVE や、yurinasia によるダンスパフォーマンス、ライブ
ペインティングの実施のほか、ルミネエスト新宿のストアキャラクター横田ひかるさんが来場す
るプレオープンイベント「The PARK SHINJUKU vol.0」を開催します。 

また、ニュウマン新宿には新たに、”今”を編集するコーヒーショップ「Roasted COFFEE 
LABOLATORY」と、Bean to Bar チョコレートをアレンジした「HI-CACAO CHOCOLATE 
STAND」がオープンするほか、ルミネ池袋には、今人気の豆花専門店「騒豆花」が、ルミネ
北千住には、「いちびこ」や「TP TEA」、「マンゴツリーカフェ」がオープンします。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

＜ルミネエスト新宿 8F 「The PARK SHINJUKU」店内イメージ＞ 
◆各館グルメニューショップ続々OPEN 
ルミネエスト新宿 
PIZZA GLORY ピッツァ グローリー 大きくカットした三角ピッツァが目印の NY スタイルのピッツァ専門店 新業態 
SOUTH WONDER CURRY 
サウスワンダーカレー 

今トレンドの南インドカレーを定食スタイルで提供する本格スパイス
カレー専門店 新業態 

WAFFLE CHICKEN HOMIES 
ワッフルチキン ホーミーズ 

メープルシロップ×フライドチキン×ワッフルの相性が楽しいワッフルチ
キン専門店 新業態 

STRAWBERRY PEEPS 
ストロベリー ピープス 苺パフェを愛してやまない苺スイーツ専門店 ★期間限定 新業態 
Pacific DRIVE-IN  
パシフィック ドライブイン 

七⾥ガ浜に 1 号店を構える、ハワイアンプレートを提供するカフェ
か都内初出店 

ビルイン初 ルミネ初出店 
エリア初出店 

Pacific BAKERY 
パシフィック ベーカリー 七⾥ガ浜の Pacific DRIVE-IN の姉妹店のベーカリーショップ ビルイン初 ルミネ初出店 

エリア初出店 
CHA NUNG＜⽔巷茶弄＞ チャノン タピオカだけにとどまらない進化系タピオカドリンク専門店 ルミネ初出店 エリア初出店 
KUA'AINA クア・アイナ ハワイ生まれの本格的グルメバーガー専門店 ルミネ初出店 
COLD STONE CREAMERY 
コールド・ストーン・クリーマリー 

-9℃の石の上で、アイスクリームとフルーツやナッツ等を混ぜ合わせ
る、アメリカ発のエンターテイメント・アイスクリームショップ リニューアル 

ニュウマン新宿 
Roasted COFFEE LABORATORY 
/ HI-CACAO CHOCOLATE STAND 
ローステッドコーヒーラボラトリー/ 
ハイカカオチョコレートスタンド 

コーヒーショップ「Roasted COFFEE LABORATORY」と、Bean 
to Bar チョコレートの「HI-CACAO CHOCOLATE STAND」が
一度に楽しめる新規業態店舗 

新業態 

ルミネ池袋 
騒豆花 サオドウファ 台湾で⾏列のできる自家製豆乳の豆花専門店 ルミネ初出店 エリア初出店 
ルミネ北千住 
いちびこ 「食べる宝石 ミガキイチゴ」を栽培する農業法人のスイーツの専門店 エリア初出店 

TP TEA ティーピーティー 春水堂が手がけるテイクアウト専門のティースタンド エリア初出店 
mango tree cafe 
マンゴツリーカフェ タイ伝統の味を気軽に楽しめるタイ料理レストラン エリア初出店 

※画像はイメージです 



WAFFLE CHICKEN HOMIES                   

ルミネエスト新宿 新フードエリア「The PARK SHINJUKU」12 月 19 日（木）オープン！  
ルミネエスト新宿は、8F のレストランフロアの一部（約 220 坪）をリニューアルし、
「The PARK SHINJUKU」を 12 月 19 日（木）にオープンします。新業態を含
む注目の９ショップがオープンします。各ショップの世界観が表現された店内で、ゆっくり
と食事や休憩を楽しむことはもちろん、各ショップで購入した商品を持ち寄ってお召し上
がりいただける共用エリア（133席）をご用意しています。また、オープン後は「可変性」
をキーワードとして、食だけでなく、共用エリアでのイベントや POP-UP SHOP など、さまざ
まな企画を不定期に開催し、何度来ても飽きない新しいフードエリアをつくります。  

 OPEN 情報  〔OPEN〕12 月 19 日（木） 〔場所〕ルミネエスト新宿 8F  〔営業時間〕11:00〜22:30 
 

●PARK BAZAAR（パークバザー）  
PARK BAZAAR は、「Happy “YIPPEE” Emotion!」を合⾔葉に、にぎやかで個性
豊かなショップが集まった、世界にココだけの BAZAAR です。 
ピッツァ、スパイスカレー、ワッフルチキンの３つの常設の店舗と、季節ごとに登場する POP- 
UP SHOP で構成され、いつでも新しいスタイルの美味しさと楽しさを提供します。 
  

PIZZA GLORY（ピッツァ グローリー）                                       新業態  
 

PIZZA GLORY は NY スタイルの直径 50cm の BIG なピッツァが目印のピッツァ専門
店です。トマト×とろ〜りチーズの定番ピッツァをはじめ、珍しいデザートピッツァもお楽し
みいただけます。ストリート感あふれるラインナップでお待ちしております。 
 

＜メニュー例＞ 
PIZZA GLORY ドリンクセット 税別1,050 円  
NY スタイルの直径50cm の BIG なスライスピッツァ数種類の
中からお好きなピッツァ１枚と、サラダ or ポテト、ドリンクが選べ
るお得なセットです！         
チョコレートスモアピッツァ（デザートピッツァ）税別650円  
ピッツァ窯でこんがり焼いた、ふわふわとろとろマシュマロ×チョコ
レートがたっぷりのった、あま〜いデザートピッツァ。BIG なボリュ
ームですがぺろりと食べられちゃいます。  
 

SOUTH WONDER CURRY（サウスワンダーカレー）                             新業態  
 

SOUTH WONDER CURRY は南インドカレーをミールス(定食スタイル)でお楽しみ
いただけるスパイスカレー専門店。スパイスの達人シャンカール・ノグチ氏(東京スパイス
番⻑)監修の本格派カレーを提供。MEALS READY！  

 
＜メニュー例＞ 
ワンダーミールス 〜選べるカレープレート〜 税別1,150円  
お好きなカレーを2種類選んで、自分だけのオリジナルミール
ス（カレープレート）を完成させよう！選べるカレー２種/ト
マトの酸味スープ/デリ 1 種/アチャール（お漬物）/パパド
（パリパリおせんべい）/味変ヨーグルト   
プレーンラッシー 税別550 円  
カレーのお供と⾔えばプレーンラッシー！ヨーグルトのまろやか
な酸味がカレーの辛みを中和してくれます。ほんのりカルダモ
ンの香りがアクセント。    
 

WAFFLE CHICKEN HOMIES（ワッフルチキン ホーミーズ）                        新業態  
 

WAFFLE CHICKEN HOMIES は、たっぷりのメープルシロップ×フライドチキン×ワッフル
の相性が楽しいワッフルチキン専門店。アメリカのソウルフードであるワッフルチキンをお楽し
みいただけます。 

＜メニュー例＞ 
W.C.H スタンダード（ワッフルチキン）税別1,150円  
たっぷりのメープルシロップ×フライドチキン×もっちりワッフ
ルの組み合わせが YAMMY ツキな美味しさ！ 
   
レッドベリー（デザートワッフル）    税別1,250 円  
みんな大好き苺づくしのデザートワッフル。もっちり食感の
ワッフルに、ホイップと苺ソースをたっぷり絡めてお楽しみく
ださい。  



                    

STRAWBERRY PEEPS（ストロベリー ピープス）＜期間限定ショップ＞                 新業態  
 

STRAWBERRY PEEPS は、苺パフェを愛してやまない期間限定ショップです。 
盛り盛りのハッピーなフォルムはとってもフォトジェニック。甘酸っぱい美味しさを欲張りに
詰め込んだパフェで、幸せ充電完了です！ 
 

＜メニュー例＞ 
THE ストロベリーパフェ   税別1,200 円  
苺尽くしの期間限定パフェ。苺はもちろん、ゼリーやチョコレー
トクランチ、シャーベットやカスタードブリュレなどなど具沢山！
最後まで美味しく召し上がれるよう、食感や味の違いにコダ
ワリました。           
ハッピーストロベリーミルクセーキ  税別780円  
ミルキーなソフトクリームでつくったストロベリー ピープス自慢の 
ミルクセーキです。甘酸っぱい苺の酸味がたまりません。      
                                  

 
●Pacific DRIVE-IN（パシフィック ドライブイン）                  ビルイン初  ルミネ初出店  エリア初出店   

 
七⾥ガ浜に 1 号店を構える、ハワイアンプレートランチをコンセプトにしたドライブインカフェ
が都内初出店。人気のメニューや、ルミネエスト新宿限定のプレートやサラダ、パンケーキ
など昼も夜も気軽に食べられるメニューも展開。 
 

＜メニュー例＞ 
ガーリックシュリンププレート 税別1,318 円  
カフクで食べたプリプリの海⽼を再現したガーリックシュリンプが絶
品のプレート。  
パイン&ケールサラダ 税別800円 ★ルミネエスト新宿限定 
グリルしたパイナップルのジューシーな甘みとケールの特徴の苦味
が相性抜群な一皿。カッテージチーズ、キヌアなどを散りばめ、ビ
ネガーでさっぱりと仕上げました。 

 
 

●Pacific BAKERY（パシフィック ベーカリー）                  ビルイン初  ルミネ初出店  エリア初出店  
 

七⾥ガ浜の Pacific DRIVE-IN の姉妹店のベーカリーショップ。 
京都のハワイアンペストリー『NAKAMURA GENERAL STORE』JUN NAKAMURA 
が監修するスコーンを販売。 
 

 
＜メニュー例＞ 
ブルーベリークリームチーズスコーン 税別333 円  
ハワイでプレートランチやスコーンの名店として知られる
「Diamond Head Market&Grill」にて 
ペストリーを担当した Jun NAKAMURA によるレシピ。   

 
 
 

●CHA NUNG＜⽔巷茶弄＞（チャノン）                           ルミネ初出店  エリア初出店  
 

最旬スイーツティーを提案する台湾発本格ティーショップ。それが CHA NUNG＜水巷茶弄＞
です。原材料にこだわり、台湾の味を完全に再現した、本格派台湾スイーツティーを
是非、お楽しみください。    

＜メニュー例＞ 
プリッチ⿊糖ラテ  税別600円  
毎日丁寧に手作りしている自慢の自家製プリンを豪華に丸々トッピング。  
”飲むスイーツ”としてお茶を味わっていただく新提案。どこか懐かしい味わい
は子どもの頃に食べた特別なケーキを思い出すことでしょう。 
タピオカ台湾ブラックミルクティー 税別500円  
厳選された台湾ブレンドの茶葉を使用したミルクティーと、ドリンクにマッチす
るように味、大きさ、食感まで追求した最高のタピオカ。本格ティーショップの
プライドをかけた定番だからこそのこだわりの一杯です。 



●KUA'AINA（クア・アイナ）                                        ルミネ初出店  
 

1975 年ハワイ・オアフ島で誕生。溶岩石グリルの遠⾚外線効果でジューシーに焼き上
げるハンバーガーパティと新鮮野菜をサンドした本格的グルメバーガー。 
グリルドサンドウィッチ、ふわふわパンケーキも人気。  

＜メニュー例＞ 
厚切りチェダーアボカドバーガー税別 1,182 円  
人気の濃厚とろ〜りチェダーチーズをたっぷり使った厚切りチェダー
チーズバーガーに、クア・アイナと⾔えばのこだわりの完熟アボカド
がベストマッチ！！  
 
クアアイナ・クラブハウスサンド 税別 1,073 円  
お店でじっくりとオリーブオイルに漬け込んだ肉厚の鶏胸肉と塩味
の効いたベーコンやコクのあるチェダーチーズ、焼きたて玉子の甘
みが楽しめる、シンプルながら一度食べると忘れられない味わい
のサンドウィッチです！   
 

●COLD STONE CREAMERY（コールド・ストーン・クリーマリー）                    リニューアル  
 

コールド・ストーン・クリーマリーは-9℃の石の上で、オーダーを受けてからアイスクリームと
ミックスイン(フルーツやナッツ等)を混ぜ合わせる、アメリカ発のエンターテイメント・アイス
クリームショップです。 

＜メニュー例＞ 
ストロベリーショートケーキセレナーデ 税別473円〜  
ケーキの定番「ショートケーキ」をコールドストーン風にアレンジ。 
「セレナーデ」は恋人への愛の歌。いちごのショートケーキが奏でる最高のハー
モニーをお楽しみに。 
 
バブルワッフル バナナスプリット  税別815円 ★ルミネエスト新宿限定 
泡のような形をしたもっちもちのワッフルと一緒にアイスクリーム、フルーツ、ホイ
ップクリーム等をトッピング。あつあつ、もちもちのワッフルと冷たいアイスクリーム
の相性が抜群。 

 
 

プレオープンイベント【The PARK SHINJUKU VOL.0】を開催！ 
 
グランドオープンに先がけて、「The PARK SHINJUKU」のオープン記念イベント「The PARK SHINJUKU vol.0」を
開催。Teva とコラボレーションした MV も話題の「TENDRE (テンダー)」による LIVE、高い表現⼒で人々を魅了
するダンサー「yurinasia（ユリナジア）」、さらにはルミネエスト新宿のストアキャラクター「横田ひかる」とのフォトセッシ
ョン。開放感にあふれる空間演出としてライブペイントも⾏われるなど、「The PARK SHINJUKU」のコンセプトを体感しな
がら、注目の 9 ショップのメニューをいち早くお楽しみいただきます。  
〔日時〕 2019 年 12 月 18 日（水）18：00 開場/18：30 開始 
〔内容〕 ライブ：TENDRE (テンダー)、yurinasia（ユリナジア） 

フォトセッション：横田ひかる（写真右） 
ライブペインティング：WALK SIGNS（ウォークサインズ） 

〔参加方法〕 ルミネエスト新宿公式インスタグラムから応募（抽選制） 
〔応募期間〕 12 月２日（月）まで 
＊詳しくはこちら→ 

ルミネエスト新宿 HP（https://www.lumine.ne.jp/est/） 
Instagram（https://www.instagram.com/lumine_est/） 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

〈TENDRE：テンダー〉 
ベースに加え、ギターや鍵盤、サックスなども演奏す
るマルチプレイヤー、河原太朗のソロ・プロジェクト。 
http://tendre-jpn.com/  
Instagram：@tanaakin 

〈yurinasia ：ユリナジア〉 
ダンサー、ダンスインストラクター。JAPAN 
DANCE DELIGHT vol.23 FINALIST。 
Instagram：@yurinasia 

〈WALK SIGNS：ウォークサインズ〉 
レタリング、手描き看板を中心にガラス面や壁面、乗り物
などへのペイント、サインデザインを手がける。 
https://walksigns.com/ 
Instagram：@walk.signs 

〈横田ひかる〉 
多くの雑誌やファッションブランドの
広告モデルや⼥優として様々な
分野で活躍中。2019 年夏から
ルミネエストのストアキャラクターと
して登場中！ 
Instagram：@ _rncn950805 



 
ニュウマン新宿 NEW SHOP 
 
●Roasted COFFEE LABORATORY / HI-CACAO CHOCOLATE STAND 

（ローステッドコーヒーラボラトリー/ハイカカオチョコレートスタンド） 新業態   
 

"今"を編集するコーヒーショップ「Roasted COFFEE LABORATORY」と、Bean to Bar
チョコレートをアレンジしたスイーツを展開する「HI-CACAO CHOCOLATE STAND」が
一度に楽しめる初の複合型ショップ。 
自家焙煎豆を使用したコーヒーと、こだわりのチョコレートスイーツをデイリーにお楽しみ
いただけるよう、サブスクリプションサービスを導入し、新宿に集う人々の日常を少しだけ
特別にするシーンを提案します。 
  

 
 

  
 
 
 
 
 
 
 

 
ルミネ池袋 NEW SHOP  

●騒豆花（サオドウファ）                                     ルミネ初出店  エリア初出店  
 

台湾で連日⾏列が出来る台湾伝統スイーツ「豆花」の専門店。 
毎日店舗で大豆を搾り、豆乳を作ることから始めています。食材は、本場の味を再現する
ために、台湾より直輸入。親子三代に続く伝統の製法にて、丹精こめてつくっています。  

 
  

 
 

  
 
 
 
 

 
＜メニュー例（左から）＞ 
マンゴースイカ豆花 1,518 円、ピーナッツ豆花 638 円、 
タピオカミルクティ 550 円、抹茶タピオカミルクティ 605 円   ※価格はすべて税込です 

 
ルミネ北千住 NEW SHOP 
●いちびこ                                               新業態  エリア初出店  

 
宮城県山元町で生まれた“食べる宝石”ミガキイチゴ。 
農場直送の完熟で甘いいちごをふんだんに使用したスイーツをお楽しみいただけます。 
大人気のいちごミルクを味わっていただけるいちびこ初のミルクスタンド業態です。 
 

  
 
 

  
＜メニュー例＞ 
 
支給ください。 

 
 

OPEN 情報 

〔場所〕 
ニュウマン新宿 2Fエキナカ  
〔OPEN〕 
12 月 20 日（⾦）  
〔営業時間〕 
平日 8:00〜21:30 
土日祝 8:00〜21:00 
 

OPEN 情報 
〔場所〕 
ルミネ北千住 1F  
〔OPEN〕 
12 月 6 日（⾦）  
〔営業時間〕 
10:00〜20:30 

OPEN 情報 

〔場所〕 
ルミネ池袋 8F  
〔OPEN〕 
12 月 10 日（火）  
〔営業時間〕 
11:00〜22:30 
 



●TP TEA（ティーピーティー）                                        エリア初出店   
 

TP TEA は、35 年の歴史を持つ春水堂が 2005 年に設⽴したテイクアウト専門テ
ィースタンドです。 看板商品のティーラテシリーズなどのユニークで高品質なドリンクを
お楽しみ下さい。 
 
 

  
 
 

  
 
 
 
 
 
 

●mango tree cafe（マンゴツリーカフェ）                                エリア初出店  
 

タイ・バンコクから発信された、世界に広がるタイ料理レストラン"mango tree"。 
マンゴツリーカフェはその姉妹店として、タイ伝統の味をカジュアルに、「微笑みのおもてな
し」で、皆様をお迎えします。 

  
 
 
 
 
 
 

 
 
 

＜メニュー例（写真右）＞ 
【ルミネ北千住限定メニュー】 ★北千住スペシャルランチ 税別 ランチ 1,500 円 ディナー1,800 円 
マンゴツリーカフェで人気の鶏のガパオ＆オリジナル生米麺のもちもちヌードルをメインに、生春巻きやフライ、
デザートまでお楽しみいただける、大満足のメニューです！ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

【一般のお客さまからのお問い合わせ先】  
ルミネエスト新宿  03-5269-1111（代表） ニュウマン新宿 03-3352-1120（代表） 
ルミネ北千住   03-3888-7552（代表）  ルミネ池袋  03-5954-1111（代表）  

OPEN 情報 
〔場所〕 
ルミネ北千住 1F  
〔OPEN〕 
11 月 6 日（水）  
〔営業時間〕 
10:00〜20:30 

OPEN 情報 
〔場所〕 
ルミネ北千住 8F  
〔OPEN〕 
11 月 5 日（火）  
〔営業時間〕 
11:00-22:00 


