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第3回「『楽しみになる朝食』料理コンテスト」開催

三井ガーデンホテル22ホテルが朝食の質を競う

今回は、宿泊客による実食審査に加え、Facebookによる見た目審査も実施
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株式会社三井不動産ホテルマネジメント（所在：東京都中央区日本橋）は、ホテル選びの決め手として大きな要
素となっている「朝食」の、より一層の強化を図るべく、「『楽しみになる朝食』料理コンテスト」を開催しています。こ
のコンテストは、三井ガーデンホテルズ22ホテルの各シェフが、その地域の特性に合った新メニューを出品し、審
査を行うものです。コンテストを開催することで、チェーン全体の朝食の質を高め、さらなるお客様満足の向上を
図っています。

3回目の実施となった今回は、「ご宿泊のお客様による実食審査」に加え、「Facebookによる見た目審査」を導入
しました。審査の結果、1位～3位（Gold・Silver・Bronze）と特別賞を決定いたしました。コンテストに出品されたメ
ニューは、各ホテルにて2019年6月30日まで朝食メニューとしてご提供いたします。

2019年4月15日
株式会社三井不動産ホテルマネジメント

三井ガーデンホテルズ
News letter vol.73

江戸の名物であった海苔を生クリームとあわせ、ほ
のかに香る鰹だしで味を調和させました。浅草ハムと
マッシュポテトを添えた、オンリーワンのひと皿です。

三井ガーデンホテル京橋
＜生のりと鰹だしのホワイトソースオムレツ＞

香り高いパンに濃厚なベシャメルソースとチーズを
かけて焼き上げました。優しいコクの半熟卵はもうひ
とつのソース、素材にこだわった贅沢な朝食です。

三井ガーデンホテル銀座プレミア
＜sky“絶品クロックマダム”＞

土をイメージした4種きのこのイタリアンディップに、柏の葉野
菜やエディブルフラワーなどを飾った、目にも鮮やかなガー
デン風のサラダです。

三井ガーデンホテル柏の葉

＜柏野菜のガーデン風サラダ テレーノディップ添え＞

＜お客様の声＞
色鮮やかなお野菜が食べきりサイズで盛り付けしてあり、可愛らしかったです。
お野菜も種類があり、会話も弾みました！またぜひお伺いしたいです。

＜お客様の声＞
このオムレツを楽しみにしていました。優しい色合いでソースも
とてもおいしくいただきました。

＜お客様の声＞
オススメ通り、温泉卵をのせて食べると更に濃厚で食べ応えが
ありました。サイズもちょうどよくまた食べたいと思える一品です。
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【第3回「楽しみになる朝食」料理コンテスト】開催概要

■開催概要 各ホテルの調理スタッフが、その地域の特性に合ったおすすめメニューを出品し、お客様による実食審査を経て、

賞を選出。

フォトジェニック賞のみFacebookによる見た目審査から選出。

■料理提供期間 2019年6月30日（日）まで

■審査方法 ①ご宿泊のお客様による実食審査（朝食付でご宿泊されたお客様が、宿泊先のホテルの料理を実食審査）

「味・見栄え・アイデア」の3項目を「良い・普通・悪い」で評価していただく

② 三井ガーデンホテルズ公式Facebook内のページによる見た目審査（フォトジェニック賞のみ）
エントリーメニュー画像から実際に食べてみたいメニューを投稿していただく

■詳細 三井ガーデンホテルズ 公式Webサイト https://www.gardenhotels.co.jp/breakfast/contest-3
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三井ガーデンホテル岡山
＜黄にらとマッシュルームの岡山雑炊＞

岡山特産の黄にらとマッシュルー
ムに卵、鶏肉などを加えて彩りよく。
まろやかな白だしに素材の旨味が
溶け込んだ、優しい味わいの雑炊
です。

三井ガーデンホテル名古屋プレミア
＜鰻まぶしの蒸篭蒸し お好みの薬味で＞

鰻まぶしを熱々の状態で召し上
がっていただけるよう蒸篭蒸しでご
用意いたします。愛知県を代表す
る大葉をはじめ、お好みの薬味を
添えてお楽しみください。

＜アイデア賞＞ 朝食という概念を超えたアイデアに対する評価が高かったメニュー

札幌 北海道産おぼろづきカリカリ出汁茶漬け

大阪プレミア 明太子皿うどん

大阪淀屋橋 追いカツオ和風中華スープ 柚子胡椒風味 茶漬け×らーめん

熊本 モチモチ南関アゲを山都町の米と食べる豚丼

＜匠の技賞＞ シェフの手作りによるこだわりと味に対する評価が高かったメニュー

日本橋プレミア 焼きたてだし巻き卵

大手町 TOKYO BAKER’S SANDWICH

上野 イルキャンティ謹製 下町チキン

京都新町 別邸 鶏つみれと九条ネギのお鍋 白みそ添え

＜地産地消賞＞ 郷土食材を活かした味に対するGOODコメントを多くいただいたメニュー

仙台 伊達なスイーツ 仙台味噌と蔵王クリームチーズのトルタ

プラナ東京ベイ 浦安ベカ天茶漬け ～千葉県産ホンビノス貝出汁～

千葉 千葉特産 幻霜豚（ゲンソウポーク）のサルシッチャ カポナータ添え

広島 カラフル“pallet”オープンサンド・雲丹ホーレンスクランブル

＜女子旅賞＞ 特に女性からの支持を多く集めた女子旅におすすめしたいメニュー

ミレニアム 東京 アジアンカレー ～お好みトッピングで～

汐留イタリア街 ウェポスランチェロス

五反田 ライブクック「生ハムオムレツ」

京都三条 豆乳と抹茶を彩ったグラタン

京都四条 朝からほっこり京を感じる南禅寺蒸し

＜ファン特別賞＞

本コンテストにおいて、実食審査による投票数を最も多く獲得した
メニュー

＜フォトジェニック賞＞

公式Facebookで「実際に食べてみたい」と支持するコメントを

最も多く集めたメニュー



三井ガーデンホテル銀座プレミア ロビー 三井ガーデンホテル名古屋プレミア ロビー 三井ガーデンホテル京都新町 別邸 エントランス 三井ガーデンホテル日本橋プレミア ロビー

ホテル ザ セレスティン東京芝 ロビーホテル ザ セレスティン銀座 客室 ホテル ザ セレスティン京都祇園 ロビー

■三井不動産ホテルマネジメントグループについて

三井不動産ホテルマネジメントグループは、「三井ガーデンホテルズ」を全国に23ホテル（6,196室）運営しており、2019年には
銀座・新宿（神宮外苑）・京都・福岡に、2020年には六本木・水道橋・札幌・京都・福岡・台湾に新規ホテルを開業いたします。
また2017年に誕生した新ブランド「ザ セレスティンホテルズ」を3ホテル（504室）運営しており、「三井ガーデンホテルズ」と
「ザ セレスティンホテルズ」を合わせると、今後のグループ運営客室数が9,000室超となる予定です。
「記憶に残るホテル」「感性豊かなお客様の五感を満たすホテル」という理念・ホテルコンセプトのもと、デザイン性の高さと機
能性を備えた滞在空間に、ホスピタリティ溢れるサービスを提供しています。
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