
＜Press Release＞                                            2019 年 2 月 22 日 

ルミネ各館に桜色和菓子＆洋菓子が続々登場！ 

ルミネの桜スイーツ 2019 
 ルミネエスト新宿 レストランフロア全店でピンク色に特化した「春いろぐるめ」展開！ 

  
株式会社ルミネ（本社：東京都渋⾕区、代表取締役社⻑：森本 雄司）が手がける商業施設「NEWoMan 新宿」

（ニュウマン）とルミネ各館では、春の桜スイーツを展開します。毎年⼼待ちにされている⼈気の桜スイーツのほか、新メニュー
など、春の訪れをほんの少し早く楽しめる桜色スイーツをご紹介します。 

 
 
 
 
 
 
 
また、ルミネエスト新宿では、この季節に合わせて、ピンク色に特化したオリジナルメニューの「春いろぐるめ」を、レストランフ

ロア全 32 ショップにて展開します。 
 
＜ルミネエスト新宿「春いろぐるめ」をレストランフロア全 32 ショップにて展開＞ 
 
ルミネエスト新宿のレストランフロアのすべてのショップ（全 32 ショップ）にて、春を楽しむピンク色の
「春いろぐるめ」を展開します！桜や苺を使ったスイーツのほか、桜海⽼や春野菜を使ったお⾷事メ
ニューなど、「春いろぐるめ」として、すべてオリジナルで開発されたメニューを展開します！  

期間：3 月 1 日（⾦）〜4 月 26 日（⾦） 
場所：ルミネエスト新宿 7F 8F  
参加ショップ：ルミネエスト新宿レストランフロア全店 

 
 
 
 
 
 
 
 

【人気イラストレーターyasuna さんの作品展示「花さそふ」展を開催！】 
Instagram にて 1 0 万⼈以上のフォロワーを持つ⼈気イラストレーターyasuna さんによる、 
風が桜を誘うように花びらを散らす様子を独自の世界観で表現したオリジナル作品を展示します。  

タイトル：「花さそふ」展 
期間／場所：3 月１日（⾦）〜４月26 日（⾦）／ルミネエスト新宿 8F ラウンジ 
イベント：4 月 6 日（土）yasuna サイン会を実施！詳しくは HP でご案内予定  

＜展開メニュー例＞ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

＜こめらく 贅沢な、お茶漬け日和。：7F＞ 
春の鯛づくしおひつ（税抜 1,741 円） 
おばんざい２種、ジャスミン茶付 

＜ワイアード茶屋：8F＞ 
桜えびと菜の花のトマトクリームうどん
（税抜 1,278 円） 
サラダ・おいなりさん付 

＜こなな：8F＞ 
鶴の膳「HARUIRO」（税抜1,200円〜） 

※お茶の種類により⾦額が変わります 



洋菓子で桜の季節を楽しむ逸品 
 

 
 

日本に古くからある季節をめでる慣習。 
とくに、桜の季節は特別に楽しみなものです。 
時代が変わっても、その慣習はかわることなく、 

新たな楽しみ方で現代も続いています。 
桜の花や香りを、五感で楽しむスイーツを紹介します。 

 
 
 

【コールド・ストーン・クリーマリー】・・・・・・・ルミネエスト新宿 8F 
サクラ フルーティーシーズン（税込500 円） 

 
ルミネエスト新宿 限定メニュー 
もちもち⾷感が楽しいもち米を練り
こんだ”サクラもちアイスクリーム”に、
相性の良い”グリーンティーアイスクリ
ーム”を MIX！バナナやストロベリー
を織り混ぜたフルーティな逸品。 
◆期間：3月1日（⾦）〜4 月
中旬頃まで 

【治⼀郎】・・・・・・・・・・・ルミネ新宿 ルミネ１ B2/ルミネ⽴川 1F 
桜ラスク BOX 7 枚入り（税抜550 円） 

 
毎年好評の桜ラスクが今年も
登場！ラスク専用のフランスパ
ンを使用し、軽い⾷感に焼き上
げた、ふわっと桜の香りが広がる
季節限定の桜ラスクと、しぶみ
のきいた緑茶ラスクの詰め合わ
せ。手土産や贈り物としても⼈
気の逸品です。 

◆期間：2月22 日（⾦）〜
なくなり次第終了 

【アフタヌーンティー・ティールーム】・・・・・・・・・ルミネ有楽町 B1 
フラワークッキー＆さくらミルクあん（税込1,600円） 

 
クッキーの真ん中に、ピンク色の”
さくらミルクあん”のペーストをのせ
て、かわいいお花のクッキーをお
楽しみいただける逸品。 
⼈気イラストレーターの SHOGO 
SEKINE さんが手がけるパッケ
ージも魅⼒的でギフトにも最適
です。 
◆期間：数量限定 

【Lady Bear】・・・・・・・・・・・・・・・ニュウマン新宿 2F エキナカ 
Jar Sweets Bon-Sai 桜（税込680 円） 

 
ヘルシーとおいしいを両⽴するギルトフリース
イーツで⼈気の Lady Bear に、春のお庭を
イメージした逸品が登場！桜が香るみずみ
ずしいジュレにチョコスポンジ、桜生クリームを
重ね、抹茶クッキーをあしらいました。厳選さ
れたはちみつ、メープルを使用した自然派ロ
ーカロリースイーツです。 
◆期間：3 月上旬〜4 月上旬まで  
※３月下旬までは上部の飾りが別の花になります。 

【JANICE WONG】・・・・・・・・・・・・ニュウマン新宿 2F エキソト 
カシスプラム（税込2,106円） 

 
咲き誇る日本の桜から
JANICE WONG がイ
ンスピレーションを受けて
創作した、アートのような
春のシグネチャーデザー
ト。しそ梅酒やタケノコな
ど、従来のデザートの概
念を覆すような⾷材の組
み合わせも魅⼒。 

 
【ポール】・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ニュウマン新宿 2F エキナカ 
カヌレ サクラ（税込270円） 

 
外はカリカリ、中はモチモチ、伝統菓
子カヌレの⾷感はそのままに、季節を
感じるサクラ風味に仕上げました。 
ティータイムのおやつとしてはもちろ
ん、手土産にも喜ばれる逸品です。 
 
◆期間：3月16 日（土）〜4 月
15日（月）の期間限定 

【ブランジェ 浅野屋】・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ルミネ横浜 B1 
さくら”sweet”（税抜200 円／100g） 

 
大きく焼き上げることで、より
ふんわりとした⾷感をお楽し
みいただける量り売りのス 
タイル。桜の塩漬けと若桃の
⽢露煮を加え、桜吹雪をイメ
ージさせるマーブル状に焼き
上げました。 
◆期間：3 月〜4月限定 

 
【アラボンヌー】・・・・・・・・・・・・・・・・・ニュウマン新宿 2F エキナカ 
桜のムース（税込518 円） 

 
赤坂の名店として知られるアラボン
ヌー。タルトや焼き菓子だけでなく
ムースも⼈気を集めています。この
季節だけの「さくらのムース」は、⽢
酸っぱいサワーチェリーを使用し、爽
やかに仕上げた逸品です。 
 
◆期間：3 月〜4月の期間限定 

【ラ・メゾン アンソレイユターブル パティスリー】・・ルミネ⽴川 1F 
いちごとさくらムース（税抜480円） 

 
やさしく香るさくらムースに、さくらの花びら入
りのジュレをあしらい、花びらチョコといちご、
白玉を可愛らしく飾りました。昨年大好評
だった商品のリニューアル再登場です。お子
さまからお年寄りまでお楽しみいただける逸
品です。 
◆期間：3月15 日（⾦）〜4月30
日（火） 

 



【カフェ ド ギンザ ミユキカン】・・・・・・・・・・・・・・・ルミネ⽴川 8F 
さくらパフェ（平日 税抜 1,100 円／土日祝1,150 円） 

 
さくらの香りがするアイスクリーム、マカロ
ンに、相性の良いあんこ、求肥にも⼯夫
を凝らした、桜が咲き誇る春をイメージ
した逸品です。 
 
◆期間：3 月〜4月下旬まで 

 

【ミスターワッフル】・・・・・・・・・・・・・・・・・ルミネ新宿 ルミネ 2 1F/ 
ルミネ⽴川 1F/ルミネ横浜 B1/ ルミネ大宮 ルミネ 2 1F 

桜のワッフル（税込190円） 
 

桜の葉の塩漬けがアクセントになった春
らしいワッフルです。 
春のおやつタイムだけでなく、手土産やお
花⾒シーンなどでも大活躍間違いなしの
逸品です。 
◆期間：3 月上旬〜4 月 

 
 

【フロ プレステージュ】 
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ルミネ⽴川 1F/ルミネ大宮 ルミネ2 1F 
さくら色の苺ショートケーキ（税抜18cm ホール 3,680円／ 

1 カット 税抜440円） 
 
この時期限定の苺風味の
スポンジを用いて、ショートケ
ーキ専用の極上シャンティク
リームと苺をサンドし、苺と花
びらチョコをあしらったショート
ケーキです。お雛祭や、入
園・入学のお祝いの席にも
ピッタリな逸品です。 
 

◆期間：3月1日（⾦）〜4 月10 日（水）まで 

【フルーツクチュール タカノ】 
・・・・・・・・・・・・・・・・・ニュウマン新宿 2F エキナカ/ルミネ⽴川 1F 
プランタンスイーツ（税抜1,050円） 

 
この季節限定の、桜のアイ
テムがセットになった詰め合
わせです。 
桜風味のバームクーヘンや
マドレーヌなどの焼き菓子
やチョコレートなど、この時
期しか楽しめない逸品を
詰め合わせました。 
 
◆期間：春限定商品 
※なくなり次第終了 

 
 
  
この時期だからこそ楽しみたい和の桜スイーツ  

桜餅や道明寺、桜の季節だけに登場する和菓子は、ベストセラーも新作もやっぱり目がはなせません。お花⾒やお茶会、 
お仕事中のデスクおやつとしても、春の訪れをお楽しみください。 
【富久屋】・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ルミネ荻窪 1F 
桜ぷりん 5 個入り（税込1,800 円） 
 

桜の花をゼリーの中に閉じこめたこの
季節ならではの和のプリン。桜の
風味のプリンの上に、桜の味わい
のゼリーを流し込んだ 2 層式のプ
リンで、仕上げに⾦粉をあしらい目
にも華やかな逸品です。 
 
◆期間：〜3月31日（日）まで 

【菓匠 清閑院】・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ルミネ北千住 1F 
桜花抄 6 個入り（税込1,296円） 

 
卵の⻩⾝と白餡を火にかけて
練り上げた、ほろほろとした口ど
けが特徴の”⻩⾝⽻⼆重時⾬
餡”を桜風味に仕上げ、その⾷
感をいかしながら、桜餡と小豆
餡を包みました。やわらかに花
ひらく桜花の姿に仕上げた、華
やかな和菓子です 

◆期間：〜4月15日（月）まで 
【⽇本橋屋⻑兵衛】・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ルミネ⽴川 1F 
江⼾桜通り 5 個入り（税込 1,100円） 
 

しっとりと焼き上げた桜色の艶
ふくさで、なめらかなこしあんを
はさみ、やわらかな桜葉で包
み込んだ、桜の香り豊かな逸
品。日本橋の”江⼾桜通り”よ
り、自然の息吹のあふれる桜
をイメージした和菓子です。 
 
◆期間：〜4月中旬まで 

【ひょうひょう庵】・・・・・・・・・・・・・・・・ニュウマン新宿 2F エキナカ 
春山遊び（税抜1,000 円） 

 
愛らしいウサギが春の野
山に遊んでいるかのよう
なパッケージの中に、桜
葉や、よもぎなど、春なら
ではのおかきを詰め合わ
せました。個包装でたっ
ぷり入っているので、お友
達同士やお仕事仲間と
のシェアにもぴったりです 

 
◆期間：4月15 日（月）まで  ※なくなり次第終了 



【銀座甘楽】・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ルミネ荻窪 1F 
紅白道明寺（税込 237円） 
 

こしあんを包んだピンク色の
道明寺と、白あんを包んだ
白色の道明寺がセットになっ
た、ふたつの味を⼀度に楽し
める春限定の逸品。桜の花
があしらわれた小さなサイズ
は可愛らしく、お子さまにも
⾷べやすくて幅広い年代に
⼈気の品です。 
◆期間：〜4月下旬まで 

【NATURAL KITCHEN &】・・・・・・・・・・・・・・ルミネ町田 8F 
桜スイーツを楽しむ器各種（税抜 100円／300円） 
 

桜の花びらの形をした小鉢
や、八重桜をモチーフにしたフ
ェルトのコースターなど、 
桜スイーツや、春の⾷卓に彩
りを添えてくれるアイテムを多
数ご用意。ひとつだけで使用
したり、数個組み合わせた
り、用途やシーンに合わせて
お楽しみいただけます。 
◆数量限定品 
 

 
 
 
  
カフェでも家でも楽しみたい桜ドリンク 

 
桜の季節だけのお楽しみドリンク。カフェでも家でも、ほっこり、ゆっくり桜の季節を味わうドリンクをご紹介します。 
 
【アフタヌーンティー・ティールーム】・・・・・・・・・ルミネ有楽町 B1 
桜とあずきのカプチーノチャイ（税込890円） 

 
アフタヌーンティーで⼈気のチャイをカ
プチーノ仕⽴てにし、相性の良いあ
ずきを加え、桜の香りをほんのりきか
せた、春限定のデザートティーです。 
デザートドリンクとしても、ケーキとの
ペアリングも楽しめる逸品です。 
◆期間：3月5日（火）〜4 月
24日（水）まで 

 

【アフタヌーンティー・ティールーム】・・・・・・・・・ルミネ有楽町 B1 
桜グリーン＆ルイボスティー（税込1,080円） 

 
桜の花びらと、桃色のルバーブチッ
プをちりばめた、春にピッタリなブレン
ドティー。⽢みのある⿅児島県産の
緑茶をベースに、グリーンルイボステ
ィーをブレンドした爽やかな味わい。
桜とフランボワーズのフレーバーで華
やかな香りに仕上げました。 
◆期間：数量限定 

【ルピシア】・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ルミネ⽴川 1F 
サクラ＆ベリー 50g デザイン缶入り（税込 1,150 円） 
 

桜の葉とブレンドした香り⾼い紅
茶に、苺の香りを添えました。ふ
んわり優しい風味で、ミルクティー
にもおすすめです。日本伝統の
組子をモチーフに、鮮やかに咲き
誇る桜をデザインした限定パッケ
ージで、ルピシアの桜のお茶の中
で⼀番⼈気です！ 
◆期間：数量限定 

【arenot】・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ルミネ町田 7F 
100% SAKURASAKU rock 紅白 ペア 木箱入り
（税込 5,400 円） 

透明な紅白の桜の形をし
たグラスにつめたい飲み物
を注ぐと、外気とグラスの
内部の温度差で生じる結
露の現象によって、卓上に
桜の花が咲きます。お祝
いの贈り物としても⼈気の
逸品。 

 
 
 
 
 
 


