
 

 

1 

 

 

 
   

三菱ケミカル株式会社（本社：東京都千代田区、社長：越智仁）のグループ会社である、浄水器の販売

を行う三菱ケミカル・クリンスイ株式会社（本社：東京都品川区、社長：木下博之）が展開するカフェ

「MIZUcafé
ミ ズ カ フ ェ

 PRODUCED BY Cleansui」（東京都渋谷区神宮前 6-34-14 原宿表参道ビル 1Ｆ 以下、

MIZUcafé）では、９月２７日（水）より期間限定で秋の新メニュー２種を提供いたします。また、人気メニュー

「パンネクック グリルチキン」は、お客様の目の前でトロトロ熱々のチーズをかける『パンネクック ラクレットチキン』

としてリニューアルいたします。 
 

■新メニュー紹介 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■メニュー概要 

商品名 新米のグレインズサラダ パンネクック ハロウィンパンプキン パンネクック ラクレットチキン 

価格 １，２００円（税込） セットドリンク付※ １，３００円（税込） セットドリンク付 １，２８０円（税込） セットドリンク付 

販売開始日 ２０１７年９月２７日（水）～１０月３１日（火）予定 ２０１７年９月２７日（水）からレギュラーメニューとして販売 

販売店 MIZUcafé PRODUCED BY Cleansui 

NEWS LETTER 
９月２５日 

三菱ケミカル・クリンスイ株式会社 

 ハロウィンイメージのスイーツと、カフェランチにぴったりなライスサラダが新登場！ 

『パンネクック ハロウィンパンプキン』 『新米のグレインズサラダ』 
秋の新メニュー２種 ９月２７日より期間限定発売 

『パンネクック ハロウィンパンプキン』 

焼き立てのパンネクックに、天然海塩でほんのり塩味を効

かせたカボチャペーストとマスカルポーネの特製ホイップ

をトッピングしてお楽しみいただけます。クルミ、アーモン

ドなどのナッツもアクセントとして添えています。 
 
カボチャクリームのフィリングを使用したパティシエ特

製の紫色のマカロンも添え、ハロウィンらしさを感じる

スイーツメニューに仕上げました。 

『新米のグレインズサラダ』 

茨城県潮来市だけで栽培されている希少な「一番星」の新米に

黒米やキヌア等の十六穀を混ぜた雑穀米を、お米をおいし

くするための浄水器《クリンスイ ＪＰ４０７－Ｒ》の水を使用し

て炊きました。炊き上がった雑穀米を冷やすことで、口当た

りがよくランチにぴったりなメニューに仕上げています。  
栄養満点で食感も楽しい雑穀米に、サーモンや自家製

ピクルスも加えた、五ツ星お米マイスター西島豊造氏監

修の彩り豊かなライスサラダです。 

リニューアルメニュー 
『パンネクック ラクレットチキン』 
フードパンネクックとして人気の「パンネクック グリルチキン」を、チキンと濃厚

なチーズの味わいが楽しめるメニューとしてリニューアル。 

焼きたてのパンネクックとジューシーなグリルチキン、新鮮なサラダを１プレート

に盛り込みました。仕上げにお客様の目の前でトロトロ熱々のラクレットチーズ

をパンネクックにかけて完成です。     （レギュラーメニューとして販売） 

※プラス 200円で、「薬膳茶」「レモングラスティー」もお選びいただけます 
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パンネクックとは 

パンネクックとは、薄く焼いた生地とモチモチした食感が特徴的な、水の都

オランダ・ロッテルダム生まれのパンケーキです。生地は直径３０センチ程度の

ものが一般的でパンケーキにしては大きめ。 

MIZUcafé のパンネクック生地は、もち粉や醤油を使用しており、どこか懐か

しい味わいがあるのが特徴。また、シナモン、ナツメグ、クローブ等の数種類の

スパイスを練りこみ、後味引く味わいに仕上げました。 

 

「和食のためのクリンスイ」について 

 「和食のためのクリンスイ」シリーズは、水を大切にする食文化「和食」に合わ

せた水を提供するという発想から生まれました。同シリーズではこれまでに、

お米をおいしくするためのポット型浄水器《クリンスイ ＪＰ４０７-Ｒ》、お茶をお

いしくするためのポット型浄水器《クリンスイ ＪＰ４０７-Ｔ》、出汁をおいしくする

ためのポット型浄水器《クリンスイ ＪＰ４０７-Ｄ》を発売しております。 

同シリーズは、水に関わる先進技術をもつクリンスイならではの、世界から

注目されている「和食」の“おいしさを引き出す新しい水”のご提案です。 

 

MIZUcafé
ミ ズ  カ フ ェ

  PRODUCED BY Cleansui について 

 水の魅力を通してクリンスイのブランド価値を直接

実感いただく場として、２０１３年１２月にオープン。

全ての料理、お冷にクリンスイの浄水を使用。「浄

水」「アルカリイオン水」「炭酸水」の飲み比べもで

き、こだわりのお水を楽しんでいただけます。 
 
 ２０１５年７月、食における“水”はもちろん、暮らし

全体の“水”にこだわったライフスタイルを体感いた

だく場所としてリニューアル。新看板メニューとして

クリンスイの浄水で淹れたハンドドリップコーヒーや、

水の都オランダ・ロッテルダム生まれの今話題のパ

ンケーキ「パンネクック」もお楽しみいただけます。カ

フェ内の一角には「MIZUcafé ＋Lifestyle Store」

が新登場。クリンスイ製品の他、MIZUcafé オリジナ

ルアイテムや、水に関わるセレクト商品を販売し、水

にこだわった生活を提案しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

―本件に関する報道関係のお問い合わせ― 

三菱ケミカル・クリンスイ株式会社 広告宣伝部    電話：０３－６７４８－７４７２ 
 

―メニューに関するお問い合わせ― 
MIZUcafé PRODUCED BY Cleansui                電話：０３－６４２７－９３５１ 
営業時間：１１時～２２時／定休日無  

URL：http://www.mizucafe.jp 

●住所：東京都渋谷区神宮前 6-34-14 原宿表参道ビル 1Ｆ 

●アクセス：東京メトロ 千代田線、副都心線  

  明治神宮前駅 7 番出口すぐ 

●TEL：03-6427-9351 

●WEB：http://www.mizucafe.jp 

 

【MIZUcafé ＋Lifestyle Store イメージ】 

信楽焼浄水器 ＪＰ１００-Ｃ ＭＩＺＵグラス 

（名入れサービス実施中） 

「和食のためのクリンスイ」

シリーズ 

＜取り扱い商品例＞ 

《クリンスイ ＪＰ４０７－Ｒ》 


