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フレンチ キッチン 「ガーデニックテラス バーベキュー」  天蓋とソファのついた VIPシート（イメージ）  

＜News Release＞                                               2017年 5月 24日 

  

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

都会の喧騒にそびえ立つダイナミックなラグジュアリーホテル、グランド ハイアット 東京（東京都港区、総支配人： 

スティーブ ディワイヤ）では、心地よい風が吹き抜けるテラスでバーベキュー料理やワイン、ビールなどの   

ドリンクをお楽しみいただける女子会やデートにもお勧めの新しいプランが登場。どのプランも雨などの悪天候時

には店内のお席をご用意いたしますので、安心してご予約いただけます。六本木の中心にありながらも喧騒から

離れ、優雅なひと時をお過ごしください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 
 

 
 
 

 

 
 
 

※食材や内容は変更する場合がございますので、ご掲載いただく際は事前にお問合せください。 

 

 

 

 

 

 

 
～ グランド ハイアット 東京 2017 Spring ～ 

 

 
 

◆  ： ・遊び心溢れるハンモックや天蓋、ソファつきの優雅な VIPシートを１日 1組限定でご用意 

 ･ピクニック気分のテーブルセッティングが登場！ ガーデンをイメージしたアミューズや本格バーベキュー料理 

 ･フランス直輸入ホテルオリジナルのロゼワインやスパークリングのフリーフローで南仏気分を！ 

 ･ホテル内ベーカリーで焼き上げるハウスメイドのガーリックブレッドも好きなだけ楽しめる 
 

◆オーク ドア ： ･本 場 米 国 の調 理 法 ！シェアして楽しむ低温 で長 時 間 かけてスモークさせる B B Q ミートの“スモークドーム”  

 ･オーク ドア バーのバーテンダーがつくる本格フローズンマルガリータも楽しめるフリーフローのほか 

 相性抜群のバーベキュースパイスフレーバーのフレンチフライもお好きなだけ！ 

 ･シャンパンのフリーフローをソファ席で堪能できる VIPプランも登場 

オーク ドア 「サマービアガーデン アンド スモークバーベキュー」 
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ガーデニックテラス バーベキュー 

■ガーデンとピクニックをテーマにした南仏気分の「ガーデニックテラス バーベキュー」  
伝統的なビストロ料理をスタイリッシュにアレンジしたオールデイ ダイニング「フレンチ キッチン」では、南仏をイメージ

したテラスで“ガーデン”をテーマにしたバーベキュー料理などをピクニック気分でお楽しみいただける新しいプラン

が登場します。新鮮な野菜をつかったアミューズをはじめ、生ハムなどの前菜盛り合わせ、そして、メインディッシュ

にはビーフやチキンのブロシェットをご用意。ホテル内のベーカリーで特別に焼き上げたハウスメイドのガーリック

ブレッドはお好きなだけ召し上がっていただけます。夏の南仏では、バカンス中のセレブリティや地元の人々が、

よく冷えたロゼワインをテラスで優雅に楽しむのが風物詩であることから、ドリンクはグランド ハイアット 東京オリジナル

のフランス直輸入ロゼワインを含むグラスワイン付きやフリーフロー付きのプランをご用意。3 つのメニューからお選び

いただけます。さらに、追加料金にて暑い夏にぴったりの自家製アイスクリームコーンをご用意。また、1日1組限定

の天蓋とソファのついた VIP シートには、プライベート気分でラグジュアリーな時間をごゆっくりお楽しみいただける

ように席の利用時間に制限を設けないほか、ユニークなひと時を過ごせるようハンモックや可愛らしい自転車など

をディスプレイいたします。 

 

提供期間：  2017年 6月 1日（木） ～ 9月 30日（土） 

開始時間：  18：00 / 20：00 / 20：30 

 

メニュー / 料金（税・サービス料別）： 

ガーデニックテラス バーベキュー  ★新メニュー 

- アミューズ 

- 前菜 

- メイン（ブロシェット） 

- ガーリックブレッド（お好きなだけ） 
 

・グラスワイン 2杯付き 1名様 5200円 

上記フードメニューに加え、スパークリングワイン、白ワイン、赤ワイン、

グランド ハイアット 東京オリジナル ロゼワインより 2杯 
 

・スパークリングワイン含む フリーフロー 1名様 6,200円  

上記フードメニューに加え、スパークリングワイン、白ワイン、赤ワイン、

グランド ハイアット 東京オリジナル ロゼワインのフリーフロー 
 

・シャンパン（ヴーヴ・クリコ）含む フリーフロー 1名様 8,600円  

上記フードメニューに加え、シャンパン（ヴーヴ・クリコ）、白ワイン、  

赤ワイン、グランド  ハイアット  東京  オリジナル  ロゼワインの      

フリーフロー 

 

※ 特別プランにつき、フード・ドリンクのご注文は 90分制、 

またお席のご利用は 2時間までとさせていただきます。 

※ 悪天候時には店内のお席へご案内いたします。 

 

・VIPシート（天蓋つきテーブル席およびソファ席） 

上記 8,600円のシャンパンフリーフロープランをご利用の方、1 組に

つきプラス 10,000円（税別）でご利用できます。 

 

※ 1日 1組限定。ご利用人数 4名まで。 

※ ドリンクのフリーフローは 90分。 

※ お席のご利用時間に制限はございません。 

※ 荒天時は店内個室「テラステーブル」へご案内いたします。ただし、

「テラステーブル」が空いていない場合は通常席へのご案内となり、

その場合 VIPシート利用料金は頂戴いたしません。 

 

・ホテル自家製アイスクリームコーン 1つ 800円 

 

 

 

■ フレンチ キッチン （2階 オールデイ ダイニング） 

テラス 

アイスクリームコーン 

VIPシート イメージ 
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◆公式WEBサイト予約特典 

グランド ハイアット 東京の公式WEBサイトから各プランをご予約いただくと、それぞれ 200円OFFにてご提供

いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

店舗情報：  「フレンチ キッチン」 03-4333-8781（直通） 

 〒106-0032 東京都港区六本木 6-10-3 グランド ハイアット 東京 2階 

 

 
 

■豪快スモークドームに注目！樫の木でスモークした本場アメリカのバーベキュー料理 
  オークドア バーのバーテンダーがつくる本格フローズンマルガリータもフリーフローで 
選び抜いた新鮮な素材をダイナミックに調理するステーキハウス「オーク  ドア」では、本場アメリカの       

バーベキュー料理をシェアスタイルでお楽しみいただける「サマービアガーデン アンド スモークバーベキュー」

をご用意いたします。本場アメリカのバーベキューでは、肉を低温で長時間ゆっくりとスモーク（燻製）させる  

手法を用います。本プランでご提供するのは、本場のバーベキュー料理を提供する「ホワイトスモーク」社の  

スモークマシーンをつかい、樫（オーク）でゆっくりとスモークさせたスモークミートを豪快に盛り合わせた     

シェアプラッター。ご提供する際には、ドームの中をスモークの煙で満たしてから目の前で開けるので、香りを 

より一層感じることができます。つけ合せには相性抜群のバーベキュースパイスフレーバーのフレンチフライを 

お好きなだけご用意。また、VIP プランでは、ゆっくりお過ごしいただけるソファ席へご案内するほか、       

シャンパンもフリーフローでご堪能いただけます。都会の喧騒を忘れ、ビールはもちろん、ワインやカクテル、

フローズンマルガリータなどのフリーフローとともにご家族や気の置けない仲間たちとお楽しみください。 

 

提供期間： 2017年 6月 1日（木） ～ 9月 30日（土） 

開始時間：  18：00／18：30／20：30／20：45 

 

メニュー / 料金（税・サービス料別）： 

・サマービアガーデン アンド スモークバーベキュー （フードプラン） 

１名様 6,800円 ★新メニュー 

- カナッペやスナックの盛り合わせ 

- サラダのシェアプラッター 

- “スモークドーム”のメインプラッター  

（ホワイト スモーク特製スモークミートの盛り合わせ） 

- バーベキュースパイスフレーバーのフレンチフライ（お好きなだけ） 

 

・サマービアガーデン アンド スモークバーベキュー （フリーフロープラン） 

１名様 7,900円 ★新メニュー 

- カナッペやスナックの盛り合わせ 

- サラダのシェアプラッター 

- “スモークドーム”のメインプラッター 

（ホワイト スモーク特製スモークミートの盛り合わせ） 

- バーベキュースパイスフレーバーのフレンチフライ（お好きなだけ） 

 

- フリーフロードリンク（90分制） 

（フローズンマルガリータ2種、スパークリングワイン、アサヒスーパードライ、

アサヒスーパードライブラック、白ワイン、赤ワイン、テキーラサンライズ、

ホワイトサングリア、ソフトドリンクのフリーフロー） 

■ オーク ドア （6階 ステーキハウス） 

白をテーマにしたサマーナイトイベント「ソワレ ブランシュ」を今年も開催！ 

 

1970 年代に南フランス・サントロペで発祥したオールホワイトがドレス

コードのイベント「ソワレ ブランシュ」。今年も 6月～9月の日数限定で 

開催いたします。シャンパン 2 種のフリーフローやブッフェ形式の    

バーベキュー料理などをまるで南仏コートダジュールへ旅行に来た   

ような雰囲気のなかお楽しみいただけます。 

“スモークドーム”のメインプラッター 

サマービアガーデン アンド スモークバーベキュー 
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・サマービアガーデン アンド スモークバーベキュー （シャンパンのフリーフローを含むVIPプラン） １名様 14,900円 ★新メニュー 

-  VIPシート（ソファ席）へのご案内 

 

-  カナッペやスナックの盛り合わせ 

-  シーフードプラッター 

- “スモークドーム”のメインプラッター  

（ホワイト スモーク特製スモークミートの盛り合わせ） 

- バーベキュースパイスフレーバーのフレンチフライ（お好きなだけ） 

 

- フリーフロードリンク（90分制） 

（シャンパン、フローズンマルガリータ 2 種、アサヒスーパードライ、     

アサヒスーパードライブラック、白ワイン、赤ワイン、テキーラサンライズ、

ホワイトサングリア、ソフトドリンクのフリーフロー） 

 

・モエ・エ・シャンドン ミニボトル 

1名様 追加料金 3,000円にてモエ・エ・シャンドンのミニボトルを追加する

ことができます。 

 

  

※ 特別プランにつき、フード・ドリンクのご注文は終了時間の30分前まで、

 またお席の利用はご予約時間より 2時間までとさせていただきます。 

※ 悪天候時には店内のお席へご案内いたします。 

 

 

店舗情報： ステーキハウス 「オーク ドア」 03-4333-8784（直通）  

 〒106-0032 東京都港区六本木 6-10-3 グランド ハイアット 東京 6階 

 

テラス 

VIPプラン イメージ 


