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三菱レイヨン株式会社（本社：東京都千代田区、社長：越智仁）のグループ会社である、浄水器、医療用水

処理装置の販売を行う三菱レイヨン・クリンスイ株式会社（本社：東京都品川区、社長：池田宏樹 以下、当社）

が展開するカフェ「MIZUcafé PRODUCED BY Cleansui」（東京都渋谷区神宮前 6-34-14 原宿表参

道ビル 1Ｆ 以下、MIZUcafé）では、映画『トマトのしずく』とコラボレーションしたオランダ風パンケーキ

「パンネクック トマトのしずく」を 1 月１４日（土）より期間限定で提供いたします。 

 

１月１４日（土）より渋谷シネパレスほか全国にて公開となる映画『トマトのしずく』は、いじっぱりで素直に

なれない娘と、関係を避けてきた父との葛藤、絆、そして家族の愛を描いた物語です。本作の公開を記念

し、MIZUcafé では、作中で父と娘の絆を繋ぐキーポイントとして登場する「トマト」をテーマに、こだわりのも

ちもち生地と共に温かいミネストローネとフレッシュトマトのカプレーゼを楽しめる“身も心も温まる”特別メ

ニュー「パンネクック トマトのしずく」をご提供いたします。 

また、映画『トマトのしずく』のチケット半券をご提示いただくと「パンネクック トマトのしずく」を半額の７００円

（税込）でご注文いただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■メニュー概要 

＜商 品 名＞ パンネクック トマトのしずく 

＜価 格＞ １４００円（税込）／ドリンク付き ※映画『トマトのしずく』チケット半券を提示で７００円（税込） 

＜販 売 店＞ 「MIZUcafé PRODUCED BY Cleansui」 ※１日２０食限定 

＜販売開始日＞ ２０１７年１月１４日（土） ※約１ヵ月間提供予定 

 

■MIZUcafé シェフのコメント 

 映画「トマトのしずく」の温かさを感じて頂けるよう、温かいミネストローネを添えたパンネクックをご用意し

ました。生地の上にはトマトをふんだんに使用したカプレーゼを盛り付け、華やかな印象に仕上げました。

フレッシュなトマトとまろやかなクリームチーズが特製の生地ともピッタリ合います。 

 具だくさんのミネストローネとカプレーゼで、トマトやお野菜をたくさん召し上がって頂き、映画『トマトのしずく』

と共に身も心も温まって頂ければと思います。 
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パンネクックとは 

パンネクックとは、薄く焼いた生地とモチモチした食感が特徴的な、水の都

オランダ・ロッテルダム生まれのパンケーキです。生地は直径３０センチ程度

のものが一般的でパンケーキにしては大きめ。 

MIZUcafé のパンネクック生地は、もち粉や醤油を使用しており、どこか懐

かしい味わいがあるのが特長。また、シナモン、ナツメグ、クローブ等の数種

類のスパイスを練りこみ、後味引く味わいに仕上げました。 

 

『トマトのしずく』について 

 いじっぱりで素直になれない娘と、関係を避けていたその父との葛藤、

絆、そして家族の愛を描いた物語。主人公の椿山さくらには、小西真奈

美。さくらの誠実で優しい夫・真（まこと）には、吉沢悠。そして、さくらの

父・辰夫には、名優・石橋蓮司。メガホンを撮ったのは、『木屋町

DARUMA』など、様々な視点で人間ドラマを描き続けている榊英雄監督。

昨年、テレビドラマ「侠飯～おとこめし～」（テレビ東京）の監督も務め、

今夏には『アリーキャット』が公開予定。オリジナル作品の本作では、脚

本も手掛けた。 

 お蔵出し映画祭２０１５グランプリ＆観客賞W 受賞作品。２０１７年１月１４日

（土）より渋谷シネパレスほか全国順次ロードショー。 

ＵＲＬ：tomato-shizuku.net 

Ｔｗｉｔｔｅｒ：@tomatonoshizuku 

 

MIZUcafé
ミ ズ  カ フ ェ

  PRODUCED BY Cleansui について 

 水の魅力を通してクリンスイのブランド価値を直接

実感いただく場として、２０１３年１２月にオープン。

全ての料理、お冷にクリンスイの浄水を使用。「浄

水」「アルカリイオン水」「炭酸水」の飲み比べもでき、

こだわりのお水を楽しんでいただけます。 

 

 ２０１５年７月、食における“水”はもちろん、暮らし

全体の“水”にこだわったライフスタイルを体感いた

だく場所としてリニューアル。新看板メニューとして

クリンスイの浄水で淹れたハンドドリップコーヒーや、

水の都オランダ・ロッテルダム生まれの今話題のパ

ンケーキ「パンネクック」もお楽しみいただけます。カ

フェ内の一角には「MIZUcafé ＋Lifestyle Store」

が新登場。クリンスイ製品の他、MIZUcafé オリジナ

ルアイテムや、水に関わるこだわりの雑貨を販売し、

水にこだわった生活を提案しています。 

 

―本件に関する報道関係のお問い合わせ― 

クリンスイＰＲ代理店：株式会社プラップジャパン（担当：後藤、藤井）   電話：０３－４５８０－９１５３ 
三菱レイヨン・クリンスイ株式会社 広告宣伝部    電話：０３－６７４８－７４７２ 

 

―パンケーキに関するお問い合わせ― 

MIZUcafé PRODUCED BY Cleansui                電話：０３－６４２７－９３５１ 

営業時間：１１時～２２時／定休日無  

URL：http://www.mizucafe.jp 

●住所：東京都渋谷区神宮前 6-34-14 原宿表参道ビル 1Ｆ 

●アクセス：東京メトロ 千代田線、副都心線  

明治神宮前駅 7 番出口すぐ 

●TEL：03-6427-9351 

●WEB：http://www.mizucafe.jp 
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