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＜News Release＞ 2016年 4月 19日 

  

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

    

 

  

 

 

都会の喧騒にそびえたつダイナミックなラグジュアリーホテル、グランド ハイアット 東京（東京都港区、総支配人：  

スティーブ ディワイヤ）は、昨年ご好評いただいた 1970年代に南フランス・サントロペで発祥した白をテーマにした

サマーナイトイベント「Soirée Blanche 2016 ～ソワレ ブランシュ～」を今年もオールデイ ダイニング「フレンチ キッチン」

にて 6月 11日（土）より期間限定で開催いたします。 

 

オールホワイトがドレスコードの本イベントは、全身を白いファッションでコーディネートしてご参加いただきます。

会場は、白を基調とした装飾と特別な照明演出により、世界有数のリゾート地で発祥したラグジュアリーパーティ

の世界観を再現。まるで南仏コートダジュールに旅行に来たような雰囲気の中、シャンパンや BBQ 料理はもちろん、

今年初登場となるアイスクリームステーションにてアイスクリームもお好きなだけお楽しみいただけます。 

 

BBQ 料理とともにお召し上がりいただくフリーフローのドリンクでは、フランス産の人気シャンパン

“POMMERY”の日本初お目見えとなるやや甘口の「POMMERY ROYAL BLUE SKY」に加え、辛口シャンパン

「POMMERY Summertime Blanc de Blancs」の 2 種をお楽しみいただけます。さらに、このパーティを思う存分  

満喫できる宿泊プランをご用意するほか、フランス生まれの総合的なライフスタイルブランドとして世界中で   

愛される「LACOSTE」（ラコステ）社の協力により、パーティをより一層盛り上げるイベントも予定しています。 

 

DJ によるサマーラウンジミュージックとともに、きらびやかで魅惑に満ちた南仏コートダジュールのセレブパーティ

をグランド ハイアット 東京でぜひご体感ください。 

 

 ～ グランド ハイアット 東京 2016 Summer ～ 

今今年年もも開開催催！！ドドレレススココーードドははオオーールルホホワワイイトト  

日日本本初初登登場場ののシシャャンンパパンンももフフリリーーフフロローーでで楽楽ししめめるる！！  

SSooiirrééee  BBllaanncchhee  22001166  ～～ソソワワレレ  ブブラランンシシュュ～～  
  7700 年年代代ココーートトダダジジュューールル発発祥祥ののセセレレブブリリテティィ  イイベベンントト  

  

◆◆    テテララススででウウェェルルカカムムドドリリンンククととカカナナッッペペをを、、店店内内ににててシシャャンンパパンンややカカククテテルルととBBBBQQ料料理理ををおお好好ききななだだけけ  

◆◆  日日替替わわりり自自家家製製アアイイススもも好好ききななだだけけ！！アアイイススククリリーームムスステテーーシショョンン初初設設置置  

◆◆    フフラランンススでで人人気気ののシシャャンンパパンン““PPOOMMMMEERRYY””のの新新銘銘柄柄をを先先行行おお披披露露目目！！  

◆◆    パパーーテティィをを楽楽ししんんだだ後後ににそそののまままま宿宿泊泊ででききるるスステテイイププラランンもも  
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■テーマはオールホワイト！ 夏を彩る南仏リゾート発祥のラグジュアリーパーティ 
 

開 催 日： 2016年 6月 11日（土）※20：00開始、18日（土）、7月 9日（土）、16日（土）、23日（土）、30日（土）

8月 6日（土）、13日（土）、27日（土） 

 ※開催状況は公式 Webサイトよりご確認ください。 

開催時間： 18：00～21:00 

会 場： 「フレンチ キッチン」 店内、テラスエリア 

ドレスコード： オールホワイト 

ご 予 約： 要予約 店舗へのお電話または公式Webサイトにて受付 

http://restaurants.tokyo.grand.hyatt.co.jp/french-kitchen-tokyo/news/Soiree-Blanche.html 

 

メニュー / 料金（税・サービス料別）： 

「Soirée Blanche 2016 ～ソワレ ブランシュ～」 11,000円 

・ウエルカムフード、ドリンク 

・前菜 

- 夏を感じる前菜の一皿 

・メイン料理 

- BBQから肉、魚、野菜各種、トリュフ風味のフレンチフライなど 

・アイスクリーム 

- 日替わり自家製アイス 

・ドリンクメニュー 

- シャンパン、白ワイン、赤ワイン、ロゼワイン、スピリッツ、カクテル、

ソフトドリンク 

 

※テラスで皆さまをお迎えした後は、店内でお食事やデザートをお楽しみいただきます。 

※メイン料理、アイスクリーム、ドリンクメニューはお好きなだけご堪能いただけます。 

※荒天時は、店内のみのご案内となります。 

 

 

 

 

店舗情報：  「フレンチ キッチン」 03-4333-8781（直通） 

 〒106-0032 東京都港区六本木 6-10-3 グランド ハイアット 東京 2階 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ フレンチ キッチン （2階 オールデイ ダイニング） 

シャンパンメニュー 

左： POMMERY ROYAL BLUE SKY 

右： POMMERY Summertime Blanc de Blancs 

 

アイスクリームステーション （イメージ） 

 

◆南フランス・サントロぺ発祥のソワレ ブランシュ（Soirée Blanche） 

フランスの南部に位置し、世界有数のリゾート地であるサントロペ。 

フランス語の“ソワレ（Soirée）”は夜会、“ブランシュ（Blanche）”は白を意味し、“ソワレ  ブランシュ（Soirée 

Blanche）”は、1970年代にサントロペで発祥した白をテーマにしたイベントです。 

コート ダジュールのリゾート地として世界に名を馳せ、数多くのセレブリティを虜にするサントロペの世界観を

グランド ハイアット 東京に再現します。 

◆「LACOSTE」（ラコステ）社 

テニスチャンピオンでもあるルネ・ラコステが、1933 年フランスでワニのロゴが入ったポロシャツの生産をスタート

させたことにより誕生したアパレルブランド。現在は、メンズ・レディースファッション、子供服、靴、香水、革製品、

アイウェア、時計、ホームテキスタイルといった幅広い分野のコレクションを展開するほか、テニスやゴルフといっ

たスポーツシーンでのライフスタイルも提案する総合的なライフスタイルブランドとして世界中で愛されています。 

http://restaurants.tokyo.grand.hyatt.co.jp/french-kitchen-tokyo/news/Soiree-Blanche.html
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■ソワレ ブランシュを思う存分お楽しみいただけるステイプラン 

「ソワレ ブランシュ」への参加に加えご宿泊と翌朝の朝食をセットにしたこの宿泊プランでは、パーティを思う存分

満喫したあとに、お部屋でごゆっくりお寛ぎいただけます。さらに、お部屋にてご朝食をご用意しますので贅沢な

休日をお過ごしください。 
    
プ ラ ン 名： Soirée Blanche Summer Stay 

提 供 期 間： 2016年 6月 11日（土）、18日（土） 

7月 9日（土）、16日（土）、23日（土）、30日（土） 

  8月 6日（土）、13日（土）、27日（土） 

 

 

プラン内容： ・グランド ルーム（42㎡）でのご宿泊 

 ・ご到着日の「ソワレ ブランシュ」への参加 

 ・翌朝のインルームダイニングでのご朝食 

料      金： 税・サービス料込、宿泊税別 ※1～2名様限定プランです。 

グランドルーム 1名様 ￥55,145 ～ ￥99,857 / 2名様 ￥79,240 ~ ￥123,952 

 

ご予約・お問い合わせ先：  宿泊予約 0120-088-188 

 

掲載宿泊プランについてのご案内 

※ご利用いただける部屋数には限りがございますので、お早めにご予約ください。 

※他のプロモーションとの併用はできません。 

※ご予約はご宿泊の１0日前まで承ります。 

※事前決済が必要です。また、予約時より 100％のキャンセル料を頂戴します。 

※１泊限定のプランのため連泊ではお受けしておりません。 

※内容は予告なく変更になる場合がございます 

 

※食材や産地、内容は変更する場合がございますので、ご掲載いただく際は事前にお問い合わせください。 

 

 


